GASTR
CANARIA

— (2] ——
T Sa|on Gastronémico de Canarias

273l 29de secPtlembre

Recinto Ferial de Tenerife







INSTITUCIONES COLABORADORAS

oy
o i
i Opg 1%
gg‘élaﬂ‘;lr?as Santa Cruz de Tenerife

AYUNTAMIENTO

ISLA INVITADA OFICIAL

U
CAIDO

DE LA PALMA

ENTIDADES PROMOTORAS Y ORGANIZADORAS

_
ENTIDADES COLABORADORAS
tererifef
Y 4
despierta emocioness ""
.aq Vinos de

Tenerife DEGUSTA

GMR Canarias e SANTA CRUZ

PATROCINADORES PRINCIPALES

Heineken

AULAS DE FORMACION

ASOCIACIONES COLABORADORAS




PROVEEDORES GLOBALES

(o .
o gics = Whirlpool
sammic
SUPERMERCAD® EQUIPAMIENTO INDUSTRIAL OFICIAL SENSING THE DIFFERENCE
SUPERMERCADO OFICIAL ELECTRODOMESTICO OFICIAL
@ MG Canarias — — hOalve
VEHICULOS OFICIALES ALOJAMIENTO OFICIAL MENAJE Y VAJILLA OFICIAL
EMPRESAS COLABORADORES
TNVN
VORWERK
A
thermomix

vella
i

162 CAMPEONATO DE CANARIAS ABSOLUTO DE COCINEROS DE CANARIAS
GRAN PREMIO CABILDO DE TENERIFE

iy
@ i
4 3
P i}
S
Opg 1%
€2Corie fngts?s *
SUPERMERCADS Heineken
SUPERMERCADO OFICIAL PROVEEDOR OFICIAL CERVEZA OFICIAL

sammic

hoalve  Whirlgool <

SENSING WHAT MATTERS
MENAJE Y VAJILLA OFICIAL ELECTRODOMESTICO OFICIAL EQUIPAMIENTO INDUSTRIAL OFICIAL

9° CAMPEONATO DE CANARIAS DE CORTE DE JAMON - GRAN PREMIO GRUPO MONTESANO

P
montesano
—

72 CAMPEONATO DE CANARIAS DE JOVENES COCINEROS
GRAN PREMIO BINTER “LA COCINAEN VERDE”

Binter



7° CAMPEONATO DE CANARIAS DE BOCADILLOS CANARIOS DE AUTOR
GRAN PREMIO FRED. OLSEN EXPRESS

KX
FRED.OLSEN

52 CAMPEONATO DE CANARIAS ABSOLUTO DE PASTELERIA - GRAN PREMIO GRUPO HARINALIA

GRUPO

3 CAMPEONATO DE CANARIAS ABSOLUTO DE PIZZA - GRAN PREMIO GRUPO COMIT

coMITIFI'B

GRUPO COMERCIAL ITALIANA

92 CAMPEONATO DE CANARIAS ABSOLUTO DE COCTELERIA CLASICA - GRAN PREMIO DIPLOMATICO

82 CAMPEONATO DE CANARIAS ABSOLUTO DE COCTELERIA GIN-TONIC
GRAN PREMIO CITADELLE

7° CAMPEONATO DE CANARIAS ABSOLUTO DE TIRAJE DE CERVEZA - GRAN PREMIO HEINEKEN

3%,

Heineken

72 CAMPEONATO DE CANARIAS DE COCTELER{A ACROBATICA (FLAIR)
GRAN PREMIO LADRON DE MANZANAS

, e
LADRON oE MANZANAS

12 CAMPEONATO DE CANARIAS DE COCTELERIA TIKI - GRAN PREMIO GASTROCANARIAS

GastroCanarias.com



ESCENARIO CABILDO
DE TENERIFE

MARTES, 27 DE SEPTIEMBRE

10:40

11:00

15:30

20:15

i INAUGURACION OFICIAL DE GASTROCANARIAS 2022

i Acto oficial de apertura del 72 Salén Gastronomico de Canarias
i — GastroCanarias 2022, con presencia de las principales

i autoridades.

{ 162 CAMPEONATO DE CANARIAS ABSOLUTO DE COCINA
i 2022 — GRAN PREMIO CABILDO DE TENERIFE

i Sesidn de mafiana del 162 Campeonato Regional Absoluto de
i Canarias — GastroCanarias 2022 — Gran Premio Cabildo de

i Tenerife.

i 16° CAMPEONATO ABSOLUTO DE COCINA DE CANARIAS
i Sesi6n de tarde del 162 Campeonato Regional Absoluto de

i Canarias — GastroCanarias 2022 — Gran Premio Cabildo de

i Tenerife.

i 162 CAMPEONATO ABSOLUTO DE COCINA DE CANARIAS

i Entrega de premios del 162 Campeonato Regional Absoluto

i de Canarias — GastroCanarias 2022 — Gran Premio Cabildo de
¢ Tenerife.



ESCENARIO HEINEKEN

MARTES, 27 DE SEPTIEMBRE

11:15 ¢ INAUGURACION DEL ESCENARIO HEINEKEN
i Interviene Mariano Herndndez Zapata, Presidente de la isla de
La Palma, isla invitada.

11:30 i SABORES A ORIGENES — SHOWCOOKING Y DEGUSTACION
i De lamano de los chefs Miriam y Jorge Cruz Gonzalez (EI
i Rincdn de Moraga) y Juan Carlos Curpa (responsable del
 restaurante Origenes del Hotel Teneguia Princess).

12:30 i COLOQUIO Y SHOWCOOKING
i Jestis Sanchez (tres estrellas Michelin por el restaurante Cenador
: de Amds) dialoga con la periodista Cristina Tarrega en paralelo
¢ con el showcooking de los cocineros Pedro Hemandez (EI Duende
i del Fuego. La Paima) y Alberto Gonzalez Margallo (Tenerife)
i reinterpretando la receta de Jestis Sanchez en el libro “A pedir de
i Vaca', editado por la Asociacién Provacuno de Productores de
i Carne Vacuna de Espafia en favor de laisla de La Palma.

13:30 ¢ PRESENTACION DE LA MARCA VENTURE COLLECTIONS.
: TRiO GASTRONOMICO DEL SUR DE TENERIFE. KENSEI-
: JAPONES CONTEMPORANEO + CHAR FUEGO Y BRASAS +
i LAGARTO BRASSERIE.
: Showcooking del chef Babacar Fall desvelando todos los
i secretos en el manejo de la cocina de fuego real y brasa que
i diariamente demuestra en su restaurante Char-Fuego y Brasas.

15:00 i 3°CAMPEONATO DE CANARIAS ABSOLUTO DE PIZZA 2022
i —GRAN PREMIO GRUPO COMIT
¢ Competicion del 32 Campeonato de Canarias Absoluto de Pizza
i —Gran Premio COMIT. El ganador representara a Canarias en el
i Campeonato Mundial de pizza a celebrar en 2023 en Parma, Italia.

20:00 : ENTREGA DE PREMIOS DEL CAMPEONATO DE CANARIAS
i ABSOLUTO DE PIZZA
i Ceremonia oficial de entrega de premios del 32 Campeonato de
i Canarias Absoluto de Pizza — Gran Premio COMIT.



MARTES, 27 DE SEPTIEMBRE

12:00

13:00

14:00

15:00

16:00

17:00

18:00

CANARIEDAD MAXIMA
Safe Cruz y Aida Gonzdlez del Restaurante Gofio, una estrella
Michelin.

UNIENDO FRONTERAS
Ifigo Lavado del Restaurante Ifiigo Lavado.

HECHOS DE BARRO, NUEVA TEMPORADA
Carlos Maldonado, Restaurante Raices, una estrella Michelin.

GASTRONOMIA DE MOMENTOS, UN DIA EN LA SIERRA DE
MADRID
Manuel Franco, Restaurante Casa Manolo Franco.

EL QUESO EN LA COCINA
Teresa Gutiérrez, Restaurante Azafran.

MI VISION DE ASTURIAS
Ricardo Sefiordn, Restaurante Farragua.

DULCES DE LA HUERTA
Lucfa Gravalos, Restaurante Mentica Gastronémico.



AULA DE FORMACION
HECANSA

MARTES, 27 DE SEPTIEMBRE

11:00

12:30

13:30

16:00

17:15

18:30

: ELRON AREHUCAS Y SU ARMONIA CON LA

: GASTRONOMIA DE LAS ISLAS CANARIAS

De la mano de Oscar Lafuente y el chef Pedro Lopez del

i restaurante De Contrabando, con la colaboracion de Arehucas.

MASTERCLASS Y DEGUSTACION HECANSA: HOMENAJE A
LAS ABUELAS, MERIENDA CANARIA

i CATAY DEGUSTACION. CORTE DE JAMON IBERICO
Con Anibal Falcén y la colaboracién de La Joya, Frimancha
i Canarias.

CLAVES PARA LA HELADERIA EN LA RESTAURACION Y
i HOSTELERIA

Con César Giménez y Rafael VerdU, con la colaboracion de
¢ lreks Ibérica-Igsa

LUBINA AQUANARIA ESTILO WELLINGTON
Con el chef Juan Santiago y la colaboracién de Aquanaria.

COCINA SALUDABLE CON MICROONDAS
i Con Manuel Rodriguez Berriel, patrocinado por Whirlpool.



STANDS: DE LA ZONA FERIAL

MARTES, 27 DE SEPTIEMBRE

10:30

10:30

10:30

10:30

i CALEMI (Stands: 321 A 324)

: CATA DE HELADOS Y PRODUCCION DE PASTELERIA FRIA

i Hasta las 20:00, Simona Leoni, Maestra Heladera y Pastelera
 italiana de la Attilio Babbi Academy, presentaré diferentes
elaboraciones de heladeria artesanal y pastelerfa frfa, asi como
 los nuevos ingredientes Babbi para el mundo de la Heladeria y
i la Pastelerfa: nuevas Bases, Golosas, Pastas y Variegatos.

PANETTONE SHOWCOOKING

i Hasta las 20:00, El Pastry Chef Alessandro Slama, galardonado
i con el primer premio “Mejor panettone artesanal tradicional
del mundo” en la primera edicidén del certamen internacional

i Panettone World Championship 2019, estara elaborando

i diferentes tipos de Panettone de forma continua, ensefiando

i alos asistentes las técnicas y los productos que han llevado a
sus Panettones a ser los mejores del mundo.

D&D ISLAS CANARIAS (Stands: 339)
DEGUSTACION
i Hasta las 20:30, degustacidn de vinos en el Stand.

LOS ALISIOS OBRADOR ARTESANO Y CANARIFRESH

i (Stands: 342 Y 344)

: DEGUSTACION

i Hasta las 20:30, degustacion de croquetas y una gran

i gama de productos precocinados presentados por nuestras
elaboradoras. Ademas se presentard la amplia gama de carnes
i frescasy demds productos del extenso catélogo.

CABILDO DE TENERIFE (SUPERFICIE A)
i SHOWROOM DE VINOS DE TENERIFE
i Hasta las 13:30.



10:30 ¢ ADOM (Stands: 421Y 423)
: DEGUSTACION Y PRESENTACION DE PRODUCTOS
i ECOLOGICOS Y SOSTENIBLES
i Hasta las 20:30.

10:30 : GOBIERNO DE CANARIAS (CONSEJERIA DE AGRICULTURA)
¢ GESTION DEL MEDIO RURAL DE CANARIAS (GMR)
: (Stands: 117,119,121, 123,124,126, 128y 130)
i TALLERES DE CONOCIMIENTO Y VALORIZACION DE
i PRODUCTO
i Hasta las 20:30

10:30 § LATTIZ (Stends: 240)
: COMERCIALIZACION DE MAQUINA Y LECHE
: CONCENTRADA PARA EMULSIONAR
 Hasta las 20:30.

10:30 i 50CEANOS — BOUTIQUE DE CONGELADOS (Stands: 407 a412)
i DEGUSTACION DE PRODUCTOS
i Hasta las 20:30, degustacion continuada de productos y
i elaboraciones en colaboracion con nuestros proeevedores:
i Icelandic, Congelados Navarra, Ibero Express, Maheso y Casty.

10:30 VADEAGUAS (Stands: 225)
i BRITA CANARIAS
i Hasta las 20:30.

10:30 AYUNTAMIENTO DE SANTA CRUZ DE TENERIFE
: (Stands: 501 a 508)
PRESENTACION DEL Stand

10:30 DORADA ESPECIAL (Stands: 515 A 522)
i DEGUSTACION
Hasta las 20:30, degustacién Beer Garden de Dorada Especial.

10:30 COMPARNIA CERVECERA DE CANARIAS (Stand: 207)
i APOSTAMOS POR EL FUTURO
¢ Hasta las 20:30, conoce nuestras herramientas digitales y
i planes de sostenibilidad.



10:30

11:00

11:00

11:00

11:00

11:00

11:00

i AQUANARIA (Stands: 527 A 530)

: SHOWCOOKINGS Y DEGUSTACION

i Durante toda la jornada se realizaran degustaciones de

i elaboraciones con lubina (nigiri, sashimiy ceviche) y

i showcookings de la mano de algunos de los chefs més

i influyentes de las islas que nos mostraran sus propuestas
gastrondmicas con la Gran Lubina Atléntica.

CABILDO DE GRAN CANARIA (Stands: 101, 103,108y 110)
i SHOWCOOKING. SABORES VIAJEROS Y ARMONIAS

i FERMENTADAS

i Acargo del Restaurante Picaro.

CABILDO DE TENERIFE (SUPERFICIE A)

: TALLER: INNOVACION EN RESTAURACION; GESTION DE

i LACARTA.

¢ Por Jose Antonio Garcfa, director de alimentos y bebidas Hotel
i Bahia Principe. Ofrecida por Red CIDE — Turismo de Tenerife.

AYUNTAMIENTO DE LA OROTAVA (Stands: 438 Y 440)
i SHOWCOOKING CON PRODUCTO LOCAL KMO.
i Mercadillo del Agricultor de la Orotava.

: JESC SERVICIOS CANARIAS (Stand: 230)

i PONENCIA

i Cémo ahorrar més de dos mil euros en tu cocina optimizando
i eltiempo de trabajo y cuidando el medioambiente.

AYUNTAMIENTO DE SANTIAGO DEL TEIDE

i (Stands: 430y 432)

: DESAYUNO ALMENDROS EN FLOR + RUTA DEL

i BARRAQUITO

i Acargo de Macaronesia Coffee & Shop y Restaurante Pejeverde.

¢ COMESA (Stands: 531 A 538)

{ CATA DE CAFES

i Degustacidn de los diferentes cafés que trabajamos. Dar a

i conocer las caracteristicas organolépticas de cada uno de ellos.



11:00 { CLIFRICAN (Stands: 347 A 350)
CONCURSO AMATEUR “HAZ TU HELADO"... CON
i CARPIGIANI

11:00 i ATECRESA (Stands: 419 Y 420)
i CASHLOGY, LA CAJA QUE SIEMPRE CUADRA — CAJON
! INTELIGENTE
i Sus grandes beneficios: gran ahorro de tiempo, cero
i descuadres de caja, sin falta de cambio, antirrobo, antibilletes
falsos, higiene alimentario, etc.

11:00 i AYUNTAMIENTO DE SANTA CRUZ DE TENERIFE
i (Stands: 501 a508)
: DEGUSTACION DE PRODUCTOS DE ANAGA
i Hasta las 13:00.

11:15 AYUNTAMIENTO DE SANTA CRUZ DE TENERIFE
¢ (Stands: 501 a 508)
{ PONENCIA
i Presentacion de la estrategia y plan de accidn de la
 Gastronomia de Santa Cruz y visita institucional.

11:30 HARINALIA (Stands: 329 A 332)
i SAINT HONORE DE PERA, PINA Y COCO
Showcooking de Luis Alberto, chef Haripan.

11:30 ORTHIDAL (Stands: 509 A 514)
i ORTHIDAL DESCUBRIENDO LOS VINOS ITALIANOS
i Catay Ponencia de Ivan Monreal, sobre las principales
zonas de produccion de vinos italianos, suelos, factores
i climatolégicos y variedades. Acceso para profesionales.

11:30 ECOTEC SPORTS (Stands: 232)
LA BARBACOA SIN HUMO
i Presentacidn de barbacoas sin humo y otras barbacoas para

i restaurantes.



11:30 i 5 OCEANOS — BOUTIQUE DE CONGELADOS (Stands: 407 a412)
i SHOWCOOKINGS
i Exhibicion gastrondmica y posterior degustacion a cargo del
chef de nuestro proveedor Maheso.

11:45 i CABILDO DE GRAN CANARIA (Stands: 101,103,108y 110)
i SHOWCOOKING. VIAJE AL PASADO PARA DEGUSTAR EL
! PRESENTE
i Acargo del Restaurante Umiaya, armonias del vino de Gran
i Canaria.

12:00 : CABILDO DE TENERIFE (SUPERFICIE A)
i DISFRUTA LAS PAPAS DE TENERIFE
Por Leidy Yakeline Garcia, Chef de Aromay Sabor y Domingo
i Rios, Técnico de Area de Agricultura del Cabildo de Tenerife.

12:00 ATECRESA (Stands: 419 420)
: ATEGEST TPV AUTONOMO, EL TPV MAS USADO EN
i CANARIAS
¢ Controla tus stocks, escandallos de platos y cuadres de
¢ caja. Organiza el trabajo. La rentabilidad es un factor de
: competitividad clave.

12:00 BOUTIQUE DEL PAN RELIEVE (Stands: 429Y 431)
i CATA DE CHOCOLATES BEAN TO BAR
i Cata de siete origenes de chocolates del Bean to Bar de
i pastelerfa Relieve (Nicaragua, Cuba, México, Vietnam,
Madagascar, India y Papua) y derivados del cacao para uso
i gastrondmico.

12:00 AYUNTAMIENTO DE SANTIAGO DEL TEIDE
i (Stands: 430y 432)
i CATA DE VINOS BENJE “ENVINATE”
A cargo de Mario Rodriguez del restaurante Casa Pancho.

12:00 COCACOLA EUROPACIFIC PARTNERS
i (Stands: 213,215,226y 228)



i MASTERCLASS DE ROYAL BLISS

i Una gama completa de mixers, con nuestro Brand Ambassador
i de Jennifer Falcdn, técnico en mixologia, texturas, especias y

i maridajes.

12:15 HARINALIA (Stands: 329 A 332)
i ELABORACIONES VEGANAS
Showcooking de Ruggero Massari Martino Rossi.

1230 | CABILDO DE GRAN CANARIA (Stands: 101, 103, 108 Y 110)
: SHOWCOOKING. RESTAURANTE HESTIA Y LA SAL DE
 TENEFE

12:30 i JESC SERVICIOS CANARIAS (Stands: 230)
{ PONENCIA
i Como ahorrar més de dos mil euros en tu cocina optimizando
i eltiempo de trabajo y cuidando el medioambiente.

12:30 i PROAPRO (Stands: 325 A 328)
i ENSALADAS DEL MUNDO
i Sabores tematicos para satisfacer los paladares més exigente
i de nuestros clientes de hoteles. Explicacion de producto de la
i mano de los chefs Victor Rubio y Manuel Dominguez.

12:30 i CABILDO DE TENERIFE (SUPERFICIE A)
i DESPIECE DE ATUN
¢ Por Pablo Pastor, Asesor Gastronémico, Jaime Palmar, Asesor
¢ Gastronémico y Agustin Espinosa, Técnico especialista del
 Area de Agricultura del Cabildo de Tenerife.

12:30 COMIT (Stands: 333 A 336)
: SHOWCOOKING
i Preparacion de tres tipos de pasta Molisana con tres salsas
diferentes a cargo del chef Giuseppe Angino de La Molisana.

13:00 CABILDO DE EL HIERRO (Stands: 115Y 122)
: SHOWCOOKING
i Showcooking con productos herrefios.



13:00

13:00

13:00

13:00

13:00

13:00

13:05

13:30

i CABILDO DE TENERIFE (SUPERFICIE A)

i EMOCIONATE CON LOS VINOS DE TENERIFE

i Por M2 Paz Gil (D.0, Tacoronte Acentejo); Aardn Alonso (DO
i Ycoden Daute Isora y DOP Islas Canarias)

i ORTHIDAL (Stands: 509 A 514)

i PONENCIA Y DEGUSTACION DE PRODUCTOS ITALIANOS
i NEGRINI

i Nicoletta Negriniy Alberto Cadalso nos desvelaran cémo han
i conseguido mantener un riguroso respeto a la tradicion y

i cuidado artesano en sus productos y empresa. Acceso para

i profesionales.

i INSULAR CANARIAS DE BEBIDAS (Stands: 313 A 320)

i PONENCIA

i Presentacion de la Bodega Valdemar (D.O. Rioja) con Miguel
i Angel Dominguez.

AYUNTAMIENTO DE LA OROTAVA (Stands: 438 Y 440)
i DEGUSTACION DE RECETAS CON AGUACATE
A cargo de la empresa Orotava Aguacates.

 HARINALIA (Stands: 329 A 332)
i TARTA CHOCOBUENO
De la mano de Miguel Moreno, chef Dawn.

i ECOTEC SPORTS (Stands: 232)

i LABARBACOA SIN HUMO

i Presentacion de barbacoas sin humo y otras barbacoas para
! restaurantes.

i CABILDO DE GRAN CANARIA (Stands: 101,103,108 Y 110)
i SHOWCOOKING. EL PERFECT SERVE Y LA ELEGANCIA DE
i LA CHEMEX EN EL CAFE DE GRAN CANARIA.

A cargo de Finca los Castafios.

 PRO A PRO (Stands: 325 A 328) ,
i 52 GAMA EL PRESENTE Y EL FUTURO DE NUESTROS BUFES
i Explicacion de fabricacién, cualidades y beneficios del uso de



i lab2gamaen la cocinay bufés de los hoteles de la mano de los
i chefs Victor Rubio y Manuel Dominguez.

13:30 AYUNTAMIENTO DE SANTA CRUZ DE TENERIFE
i (Stands: 501 a508)
i NETWORKING CON PRODUCTORES

13:30 AYUNTAMIENTO DE SANTIAGO DEL TEIDE (Stands: 430y 432)
i ALMUERZO. RESTAURANTE AQUA
i Acargo de Lucas Maes, Un Mar de Experiencias. Acceso con
¢ invitacion.

13:30 5 0CEANOS — BOUTIQUE DE CONGELADOS
i (Stands: 407 a412)
i SHOWCOOKINGS
i Exhibicion gastrondmicay posterior degustacion a cargo del
i chef de nuestro proveedor Ibero Express.

13:45 CABILDO DE GRAN CANARIA (Stands: 101, 103, 108y 110)
i CATA. QUESOS ARTESANOS DE GRAN CANARIA.
i ASOQUEGRAN

14:00 i ORTHIDAL (Stands: 509 A 514)
: DEGUSTACION DE RECETAS DE COCINA CON GALLINA
i BLANCA
i Saboreando el mundo de Gallina Blanca con Nayra Trillo.
i Acceso para profesionales.

14:00 i CABILDO DE LA PALMA (Stands: 109, 111,116 Y 118)
i SHOWCOOKING
i Elaboracién a cargo de Miriam Cruz (EI Rincon de Moraga) con
i degustacidn, con la colaboracion de estudiantes de cocina del
i |ES Virgen de las Nieves.

14:00 i CABILDO DE TENERIFE (SUPERFICIE A)
: CONOCE EL ACEITE DE OLIVA EXTRA ATLANTICO
i Por Zebenzui Acosta, chef La Factoria Espacio Gastronémico
i en Los Realejos y Guacimara Medina, técnico especialista del

i Area de Agricultura del Cabildo de Tenerife.



14:15

14:20

14:30

14:30

14:30

14:30

15:00

i HARINALIA (Stands: 329 A 332)

i ELABORACIONES VEGANAS

¢ Showcooking de la mano de Ruggero Massari Martino Rossi,
 chef Harinalia.

CABILDO DE GRAN CANARIA (Stands: 101,103, 108y 110)
i SHOWCOOKING. ATAJO A LA FELICIDAD EN TORNO A

¢ LAMESA

: Acargo del Restaurante Bevir.

{ AYUNTAMIENTO DE LA OROTAVA (Stands: 438 Y 440)

: DEGUSTACION DE POSTRES DE VANGUARDIA. AGUACATE
: Y CHOCOLATE, UNA FUSION PERFECTA.

i Acargo de Pasteleria la Mano Buena.

CABILDO DE TENERIFE (SUPERFICIE A)

i TALLER: ATUN EMBOTADO

Por Pablo Pastor, asesor gastrondmico y Jaime Palmar, asesor

i gastrondémico y Agustin Espinosa, Técnico especialista del Area
i de Agricultura del Cabildo de Tenerife.

i CABILDO DE TENERIFE (SUPERFICIE A)

i DEGUSTACION PRODUCTOS DE PESCA

Por Pablo Pastor, asesor gastrondmico y Jaime Palmar, asesor

i gastrondmico y Agustin Espinosa, Técnico especialista del Area
de Agricultura del Cabildo de Tenerife.

 CLIFRICAN (Stands: 347 A 350)
DEMOSTRACION. ESPECIAL CORNERS
Demostracidn Synthesis.

i CABILDO DE TENERIFE (SUPERFICIE A)

DULCES DE TENERIFE CON GOFIO, LA PAREJA PERFECTA
i Por Jestis Camacho, chef pastelero del Restaurante Donaire

i Hotel Victoria y Desirée Afonso, técnico especialista del Area

{ de Agricultura del Cabildo de Tenerife.



15:00 i HARINALIA (Stands: 329 A 332)
i PANES VARIADOS
Showcooking de la mano de Jose Manuel, Técnico ABMAURI.

15:00 CLIFRICAN (Stands: 347 A 350)
: DEMOSTRACION. ESPECIAL SUPERMERCADOS
i Demostracidn del helado Crystal®.

15:05 CABILDO DE GRAN CANARIA (Stands: 101,103,108 Y 110)
: SHOWCOOKING. SABORES VIAJEROS Y ARMONIAS
i FERMENTADAS
A cargo del Restaurante Picaro.

15:30 : CABILDO DE LA PALMA
 (Stand: 109,111,116y 118)
: PONENCIA Y CATA DE VINOS DENOMINACION DE ORIGEN
i Bodegas Vega Norte, Llanovid. ..

15:30 i PROAPRO (Stands: 325 A 328)
: PASTAS RELLENAS ULTRACONGELADAS
Cualidades y beneficios de la pasta fresca congelada en
i nuestros mens de hoteles en hostelerfa turfstica, ponencia de
i los chefs Julian Sotolongo y Manuel Dominguez.

15:30 i ECOTEC SPORTS (Stands: 232)
i LABARBACOA SIN HUMO
 Presentacién de barbacoas sin humo y otras barbacoas para
i restaurantes.

15:30 | COMESA (Stands: 531 A 538)
i LATTE ART
i Seexplicardn conceptos bésicos para obtener una crme de
i leche ideal para realizar diferentes tipos de bebidas calientes:
i capuccino, café latte, macchiato, etc. ..

15:40 CABILDO DE GRAN CANARIA (Stands: 101,103,108 Y 110)
i SHOWCOOKING. RESTAURANTE HESTIA Y LA SAL DE TENEFE



16:00

16:00

16:00

16:00

16:00

16:25

16:30

i AYUNTAMIENTO DE SANTIAGO DEL TEIDE (Stands: 430 Y 432)
i RUTA DEL BARRAQUITO
i Galletas Un Mar de Dulces.

BAHIA BRANDS (Stands: 525 Y 526)
i DEGUSTACION Y CATA DE COCTELES
i Hastalas 17:00.

CABILDO DE TENERIFE (SUPERFICIE A)
: SHOWROOM DE VINOS DE TENERIFE
Hasta las 18:30.

1l CONCURSO DE CATADORES DE VINOS DE TENERIFE
i Hasta las 19:00, recepcion de los participantes en el Stand
 Cabildo de Tenerife.

i QUESOS ARTESANALES DE TENERIFE

i Por Asociacion de Queseros de Tenerife y Samuel de la Rosa,
i técnico especialista del Area de Agricultura del Cabildo de

i Tenerife.

AYUNTAMIENTO DE LA OROTAVA (Stand: 438 y 440)
i CATA DE CAFES Y REPOSTERIA TRADICIONAL
Que no falte el momento de sobremesa.

: JESC SERVICIOS CANARIAS (Stands: 230)

{ PONENCIA

i Cémo ahorrar més de dos mil euros en tu cocina optimizando
i eltiempo de trabajo y cuidando el medioambiente.

. CABILDO DE GRAN CANARIA (Stands: 101, 103, 108y 110)
: ARTESANOS DEL SABOR. MOJOS Y MERMELADAS DE
 DISMEPE

PRO A PRO (Stand: 3252 328)

MENU VEGANO

i Recetas actuales y sugerentes que nunca pueden faltar en
¢ los menUs de nuestros hotels de la mano de los chefs Julian
¢ Sotolongo y Manuel Dominguez.



16:30 i BOUTIQUE DEL PAN RELIEVE (Stands: 429 Y 431)
i TALLER. ELABORACIONES DULCES CON CHOCOLATE
i BEANTOBAR
i Alfredo Marrero llevard a cabo un taller donde realizard varias
i propuestas dulces y petits fours con chocolate Bean to Bar.
i Acceso con invitacion.

17:00 HARINALIA (Stands: 329 A 332)
: TARTAS HELADAS
Showcooking de la mano de Carolina, Técnico MEC3.

17:00 i CABILDO DE TENERIFE (SUPERFICIE A)
i TALLER: LA PESCA PROFESIONAL DE TENERIFE
i El'sector pesquero profesional, la Marca Colectiva “Pesca
i Artesanal”y las Reservas marinas de Interés Pesquero, por
i Servicio Técnico de Ganaderfa y Pesca.

17:00  50CEANOS — BOUTIQUE DE CONGELADOS
i (Stands: 407 a412)
i SHOWCOOKINGS
i Exhibicidn gastrondmica y posterior degustacion a cargo del
i chef de nuestro proveedor Congelados Navarra.

17:.00 i AYUNTAMIENTO DE SANTA CRUZ DE TENERIFE
i (Stands: 501 a508)
i DEGUSTACION DE PRODUCTOS DE ANAGA
i Hasta las 19:00.

17:00 i ATECRESA (Stands: 419 420)
i BELLABOT, EL ROBOT QUE AYUDA A LOS CAMAREROS
i TRANSPORTANDO LOS PLATOS. MENOS VIAJES Y MEJOR
: ATENCION A MAS CLIENTES
¢ Valorizar el tiempo de los camareros. Los clientes no quieren
i esperar, quieren atencidn con calidad, los establecimientos
i quieren una mayor rotacion de mesas.

17:00 CABILDO DE LA PALMA (Stands: 109,111,116 Y 118)
i EXHIBICION FLAIR
i Variedades Ron Aldea. Espectaculo a cargo de Emilio Rodriguez.



17:00

17:00

17:10

17:30

17:30

17:30

17:45

18:00

i DORADA ESPECIAL (Stands: 515 A 522)
i PONENCIA
Aprende a tirar tu cafia perfecta.

i COCACOLA EUROPACIFIC PARTNERS

i (Stands: 213,215,226y 228)

{ EXHIBICION COCTELERIA ROYAL BLISS

i Con premios para los mejores combinados. Acceso con
¢ invitacion.

CABILDO DE GRAN CANARIA (Stands: 101, 103, 108 y 110)
i QUESOS ARTESANOS DE GRAN CANARIA. ASOQUEGRAN

i PRO A PRO (Stands: 325 A 328)

i NAVIDADES DULCES

¢ Un postre diez para tu gala de fin de afio. Presentacion de los
 postres de innovacion de navidad 2022.

 CLIFRICAN (Stands: 347 A 350)
DEMOSTRACION. ESPECIAL RESTAURANTES
Demostracion de helados gastronémicos, alcohdlicos o salados.

AYUNTAMIENTO DE SANTIAGO DEL TEIDE

i (Stands: 430y 432)

i CHARLAS, DEGUSTACIONES Y SHOWCOOKING

¢ Hasta las 20:00 se llevaran a cabo diversas charlas,
degustaciones y showcookings en el Stand.

CABILDO DE GRAN CANARIA (Stands: 101,103, 108y 110)
i SHOWCOOKING. ATAJO A LA FELICIDAD EN TORNO A LA
MESA

i Acargo del Restaurante Bevir.

 HARINALIA (Stands: 329 A 332)

BROWNIE VEGANO DE MARACUYA, YUZU Y NARANJA
¢ Showcooking de Luis Alberto, chef Haripan.



18:00 i ORTHIDAL (Stands: 509 A 514)
i DEGUSTACION PROBIOTICA CON LADUC Y LOV.
SALUDABLE PARA TI Y POSITIVO PARA EL MUNDO
i Descubre el mundo de la fermentacion de la mano de los
i expertos de LOV Ferments, degustacion de kombuchas y
aperitivos vegetales Plant-Based con Laduc. Acceso para
i profesionales.

18:00 AYUNTAMIENTO DE LA OROTAVA (Stands: 438 Y 440)
{ SHOWCOOKING. RECETAS CON PRODUCTO DE LA HUERTA
i Mercadillo del agricultor de La Orotava.

18:00 CABILDO DE LA PALMA (Stands: 109,111,116 Y 118)
PONENCIA. RUTAS SABOREA LA PALMA - ESPANA
i Acargo de Sodepal S.A.U

18:00 COMESA (Stands: 531 A 538)
i SHOW DE COCTELERIA
i Degustacién de diferentes tipos de cécteles creados por
{ reconocidos Barmans.

18:00 COCACOLA EUROPACIFIC PARTNERS
i (Stands: 213,215,226y 228)
MASTERCLASS DE MONSTER EN HORECA
i Laoportunidad de las energéticas en un mercado en
¢ crecimiento, con nuestra Brand Ambassador de Jennifer
Falcdn, técnico en mixologia, texturas, especias y maridajes.
i Acceso con invitacién.

18:30 CABILDO DE GRAN CANARIA (Stands: 101,103,108 Y 110)
i SHOWCOOKING. VIAJE AL PASADO PARA DEGUSTAR EL
{ PRESENTE
i A cargo del Restaurante Umiaya, armonias del vino de
¢ Gran Canaria.



19:00

19:00

19:05

19:30

19:45

: 5 0CEANOS — BOUTIQUE DE CONGELADOS

i (Stands: 407 a412)

i SHOWCOOKINGS

i Exhibicion gastrondmica y posterior degustacion a cargo del
i chef de nuestro proveedor Icelandic.

 HARINALIA (Stands: 329 A 332)
i PIZZAS — HARINALIA PIZZA
i Showcooking de Luis Alberto, chef Haripan.

CABILDO DE GRAN CANARIA (Stands: 101, 103,108 Y 110)
i CATA. AREHUCAS, ARMONIAS LIQUIDAS

CABILDO DE LA PALMA (STAND: 109,111,116 Y 118)
PONENCIA CON DEGUSTACION DE MOJOS PALMERS
i Acargo de la destiladera y presentacion de otros productos.

HARINALIA (Stands: 329 A 332)
: ELABORACIONES VEGANAS
¢ Showcooking de Ruggero Massari Martino Rossi.



ESCENARIO CABILDO
DE TENERIFE

MIERCOLES, 28 DE SEPTIEMBRE

11:00

14:00

16:30

19:30

i 7° CAMPEONATO DE CANARIAS DE JOVENES COCINEROS/
i AS 2022 — GRAN PREMIO BINTER

i Competicion del 72 Campeonato de Canarias de Jovenes

i Cocineros 2022 — Gran Premio BINTER “La Cocina en Verde”.

i ENTREGA DE PREMIOS DEL CAMPEONATO DE JOVENES

i COCINEROS

i Ceremonia oficial de entrega de premios del 7¢ Campeonato de
i Canarias de Jévenes Cocineros 2022 — Gran Premio BINTER

: “LaCocina en Verde”.

i 92 CAMPEONATO DE CANARIAS DE CORTE DE JAMON —
i GRAN PREMIO MONTESANO

i Competicion del 92 Campeonato de Canarias de Corte de
Jamén — Gran Premio MONTESANO.

i ENTREGA DE PREMIOS DEL CAMPEONATO DE CORTE DE

¢ JAMON

Ceremonia oficial de entrega de premios del 9 Campeonato de
¢ Canarias de Corte de Jamdn — Gran Premio MONTESANO.



ESCENARIO HEINEKEN

MIERCOLES, 28 DE SEPTIEMBRE

11:00

12:00

13:00

15:30

17:45

18:00

19:45

i SHOWCOOKING
i Showcooking del chef coreano Luke Jang y Braulio Simancas
: presentado por Makro.

i CABILDO DE GRAN CANARIA

i Elequilibrismo de la cocina canaria desde Benito Pérez Galdds
: hasta al siglo XXI, showcooking del chef Carmelo Florido
organizado por el Cabildo de Gran Canaria.

{ PONENCIA
Desde 1911, El Proceso Creativo con Abel Valverde,
i presentado por Familia Torres.

i 92 CAMPEONATO DE CANARIAS DE COCTELERIA CLASICA
i — GRAN PREMIO RON DIPLOMATICO

Competicién del 92 Campeonato de Canarias de Cocteleria

i Clasica - Gran Premio Ron Diplomatico.

: ENTREGA DE PREMIOS CAMPEONATO DE COCTELERIA

: CLASICA

i Ceremonia oficial de entrega de premios del 9° Campeonato de
i Canarias de Coctelerfa Clasica — Gran Premio Ron Diplomatico.

82 CAMPEONATO DE CANARIAS ABSOLUTO DEGIN

i TONICS — GRAN PREMIO CITADALLE

i Competicion del 82 Campeonato de Canarias Absoluto de Gin
¢ Tonics — Gran Premio Citadalle.

ENTREGA DE PREMIOS CAMPEONATO DE GIN TONICS
i Ceremonia oficial de entrega de premios del 82 Campeonato de
i Canarias de Gin Tonics — Gran Premio Citadalle.



MIERCOLES, 28 DE SEPTIEMBRE

12:00

13:00

14:00

15:00

16:00

17:00

18:00

SABORES PRIMIGENIOS
Pedro Hdez Castillo, Restaurante La Cueva.

EL PRODUCTO, LA TECNICA Y LA COCINA
Pedro Nel, Restaurante Etéreo by Pedro Nel.

CEIBE, LA HUMILDAD COMO HERRAMIENTA CREATIVA
Lydia del OImo y Xos Magalhaes, Restaurante Ceiba.

EL ARTE DE LA FERMENTACION COREANA
Luke Jang, Restaurante Luke.

COCINA CON MIELY GIN TONIC
Jose Luis Martinez, Restaurante Taberna y Media.

INFLUENCIAS GASTRONOMICAS EN CANARIAS
Braulio Simancas, Restaurante Silbo Gomero.

COCINA DE PAISAJE
Mohamed Quach, Restaurante El Terrat.



AULA DE FORMACION
HECANSA

MIERCOLES, 28 DE SEPTIEMBRE

11:00

12:30

13:30

16:00

17:15

18:30

: LA QUESADILLA HERRENA: CATA Y ANALISIS
i Colabora Hiperdino.

MASTERCLASS HECANSA: ENTRE VOLCANES, CAMINO
: DEL PEREGRINO

CATA Y PRESENTACION I+D: KOMBUCHA CON X DE 10
i ConIsaac Bernal.

. ;QUE ES EL HELADO?

i Con Victor Fraile, colabora Stella-Igsa

EL VINO DE PRINCIPIO A FIN EN LA ELABORACION
¢ Con Oscar Santos de Vindfilos.

COCINA SALUDABLE CON MICROONDAS
i Con Manuel Rodriguez Berriel, colabora Whirlpool



STANDS: DE LA ZONA FERIAL

MIERCOLES, 28 DE SEPTIEMBRE

10:30 i CALEMI (Stands: 321 A 324)
i CATA DE HELADOS Y PRODUCCION DE PASTELERIA FRIA
Hasta las 20:00, Simona Leoni, Maestra Heladera y Pastelera
: italiana de la Attilio Babbi Academy, presentard diferentes
i elaboraciones de heladeria artesanal y pasteleria fria, asi como
i los nuevos ingredientes Babbi para el mundo de la Heladerfa y
la Pastelerfa: nuevas Bases, Golosas, Pastas y Variegatos.

PANETTONE SHOWCOOKING

i Hasta las 20:00, El Pastry Chef Alessandro Slama, galardonado
i con el primer premio “Mejor panettone artesanal tradicional

i delmundo” en la primera edicion del certamen internacional
Panettone World Championship 2019, estara elaborando

: diferentes tipos de Panettone de forma continua, ensefiando

i alos asistentes las técnicas y los productos que han llevado a
sus Panettones a ser los mejores del mundo.

10:30 D&D ISLAS CANARIAS (Stands: 339)
: DEGUSTACION
i Hasta las 20:30, degustacién de vinos en el Stand.

10:30 LOS ALISIOS OBRADOR ARTESANO Y CANARIFRESH
i (Stands: 342Y 344)
: DEGUSTACION
Hasta las 20:30, degustacion de croquetas y una gran
i gama de productos precocinados presentados por nuestras
i elaboradoras. Ademés se presentara la amplia gama de carnes
frescas y demés productos del extenso catélogo.

10:30 CABILDO DE TENERIFE (SUPERFICIE A)
i SHOWROOM DE VINOS DE TENERIFE
i Hasta las 13:30.



10:30

10:30

10:30

10:30

10:30

10:30

10:30

: ADOM (Stands: 421 Y 423)

{ DEGUSTACION Y PRESENTACION DE PRODUCTOS
{ ECOLOGICOS Y SOSTENIBLES

i Hasta las 20:30.

: GOBIERNO DE CANARIAS (CONSEJERIA DE AGRICULTURA)
{ GESTION DEL MEDIO RURAL DE CANARIAS (GMR)

: (Stands: 117,119, 121,123, 124,126, 128y 130)

: TALLERES DE CONOCIMIENTO Y VALORIZACION DE

i PRODUCTO

i Hastalas 20:30

i LATTIZ (Stands: 240)

: COMERCIALIZACION DE MAQUINA Y LECHE
i CONCENTRADA PARA EMULSIONAR

i Hastalas 20:30.

 VADEAGUAS (Stands: 225)
 BRITA CANARIAS
i Hasta las 20:30.

: AQUANARIA (Stands: 527 A 530)

i SHOWCOOKINGS Y DEGUSTACION

¢ Durante toda la jornada se realizardn degustaciones de

i elaboraciones con lubina (nigiri, sashimiy ceviche) y

i showcookings de la mano de algunos de los chefs més

i influyentes de las islas que nos mostraran sus propuestas
i gastronomicas con la Gran Lubina Atlantica.

5 0CEANOS — BOUTIQUE DE CONGELADOS (Stands: 407 a412)
DEGUSTACION DE PRODUCTOS

i Degustacion ininterrumpida de una gama amplia de productos
¢ yelaboraciones en colaboracién con nuestros proveedores:
Icelandic, Congelados Navarra, Ibero Express, Maheso y Casty.

i COMPANIA CERVECERA DE CANARIAS (Stands: 207)

i APOSTAMOS POR EL FUTURO

! Hasta las 20:30, conoce nuestras herramientas digitales y
i planes de sostenibilidad.



10:30 i AYUNTAMIENTO DE SANTIAGO DEL TEIDE
i (Stands: 430y 432)
i DESAYUNO ALMENDROS EN FLOR + RUTA DEL BARRAQUITO
A cargo de Macaronesia Coffee & Shop y Restaurante Pejeverde.

10:30 i CABILDO DE LA PALMA (Stands: 109, 111,116Y 118)
DESAYUNA EN LA PALMA
i Ponencia y degustacion del tipico almendrado de La Palma, a
i cargo de Bar Parada.

11:00 | HARINALIA (Stands: 329 A 332)
: PASTELERIA HELADA
Showcooking de la mano de Carolina, Técnico MEC3.

11:00 i CABILDO DE TENERIFE (SUPERFICIE A)
{ TALLER: EXTRACCION DE MIELES DE TENERIFE
i Por Casa de la Miel y DOP Miel de Tenerife.

11:00 AYUNTAMIENTO DE LA OROTAVA (Stands: 438'Y 440)
i DESAYUNOS SALUDABLES CON EL PLATANO DE NUESTRA
i TIERRA
A cargo de la Cooperativa Agricola La Fast.

11:00  AYUNTAMIENTO DE SANTA CRUZ DE TENERIFE
{ (Stands: 501 a 508)
{ DEGUSTACION DE PRODUCTOS DE ANAGA
i Hasta las 13:00.

11:00 | ATECRESA (Stands: 419 'Y 420)
i CASHLOGY, LA CAJA QUE SIEMPRE CUADRA — CAJON
: INTELIGENTE
Sus grandes beneficios: gran ahorro de tiempo, cero
i descuadres de caja, sin falta de cambio, antirrobo, anti billetes
i falsos, higiene alimentario, etc.

11:00 CLIFRICAN (Stands: 347 A 350)
i CONCURSO AMATEUR “HAZ TU HELADO"... CON
i CARPIGIANI



11:00

11:00

11:00

11:00

11:30

11:30

11:30

i COMESA (Stands: 531 A538)

i CATADE CAFES

i Degustacion de los diferentes cafés que trabajamos. Dar
i aconocer las caracteristicas organolépticas de cada uno
 deellos.

¢ JESC SERVICIOS CANARIAS (Stands: 230)

{ PONENCIA

i Como ahorrar més de dos mil euros en tu cocina optimizando
i eltiempo de trabajo y cuidando el medioambiente.

DORADA ESPECIAL (Stands: 515 A 522)
i EVENTO PRIVADO PARA CLIENTES
Acceso con invitacion

i CABILDO DE GRAN CANARIA

i (Stands: 101,103,108y 110)

i SHOWCOOKING. COCINA MARINERA DE GRAN CANARIA
: Acargo del Restaurante Nelson.

BOUTIQUE DEL PAN RELIEVE (Stands: 429y 431)

i TALLER. ELABORACIONES DULCES CON CHOCOLATE

i BEANTOBAR

i Alfredo Marrero llevard a cabo un taller donde realizara varias
i propuestas dulces y petits fours con chocolate Bean to Bar.
Acceso con invitacion.

: ORTHIDAL (Stands: 509 A 514)

¢ ORTHIDAL DESCUBRIENDO LOS VINOS ITALIANOS

Catay Ponencia de Ivan Monreal, sobre las principales zonas de
¢ produccion de vinos italianos, suelos, factores climatoldgicos y

i variedades. Acceso para profesionales.

INSULAR CANARIAS DE BEBIDAS (Stands: 313 A 320)

i PONENCIA

i Presentacion de Bodegas El Sitio (D.O. Islas Canarias) con
: Pilar Garcfa.



11:30

11:30

11:30

11:45

12:00

12:00

12:00

12:00

i COMIT (Stands: 333 A 336)
i SHOWCOOKING
i Pizzeria La Piazzetta con Samuele Giordano.

{ ECOTEC SPORTS (Stands: 232)

i LABARBACOA SIN HUMO

i Presentacién de barbacoas sin humo y otras barbacoas para
i restaurantes.

5 OCEANOS — BOUTIQUE DE CONGELADOS (Stands: 407 a412)
i SHOWCOOKING

i Exhibicidn gastronémica y posterior degustacion a cargo del

i chef de nuestro proveedor Icelandic.

CABILDO DE GRAN CANARIA (Stands: 101,103,108 Y 110)
: SHOWCOOKING. RESTAURANTE CASA ROMATICA Y EL
CAFE DEL VALLE DE AGAETE

i CABILDO DE TENERIFE (SUPERFICIE A)

i ES LA HORA DEL VERMUT DE TENERIFE

i Por Francisco Calixto y Maria Hontoria, técnicos especialistas
del Area de Agricultura del Cabildo de Tenerife.

CABILDO DE LA PALMA (Stands: 109,111,116 Y 118)
i PONENCIAY CATA DE CERVEZA TRADICIONAL PALMERA
A cargo de la cerveceria Isla Verde.

i AYUNTAMIENTO DE SANTIAGO DEL TEIDE

¢ (Stands: 430y 432)

© CATA DE VINOS BENJE “ENVIiNATE”

A cargo de Mario Rodriguez del restaurante Casa Pancho.

i ATECRESA (Stands: 419'Y 420)

: ATEGEST TPV AUTONOMO, EL TPV MAS USADO EN
i CANARIAS

i Controla tus stocks, escandallos de platos y cuadres de
i caja. Organiza el trabajo. La rentabilidad es un factor de
i competitividad clave.



12:00

12:15

12:30

12:30

12:30

12:30

12:30

i COCACOLA EUROPACIFIC PARTNERS

i (Stands: 213,215,226y 228)

i MASTERCLASS DE ROYAL BLISS

Una gama completa de mixers, con nuestro Brand Ambassador
i de Jennifer Falcon, técnico en mixologfa, texturas, especias y

i maridajes. Acceso con invitacion.

 HARINALIA (Stands: 329 A 332)
ELABORACIONES VEGANAS
i Showcooking de Ruggero Massari Martino Rossi.

PRO A PRO (Stands: 325 A 328)

i SALTEADOS Y GUARNICIONES

i Lasolucion perfecta para acompafiar nuestros platos y recetas
i en nuestros mends de hostelerfa turistica de la manos de los
chefs Julian Sotolongo y Manuel Dominguez.

: CABILDO DE TENERIFE (SUPERFICIE A)

TALLER: PELAGICOS Y VIEJAS

i Por Agustin Espinosa, técnico especialista del Area de

i Agricultura del Cabildo de Tenerife y Pablo Pastor, consultor
gastronémico, Renzo Mufioz, chef del restaurante Bésame

i Muchoy Jaime Palmar, asesor gastrondmico.

JESC SERVICIOS CANARIAS (Stands: 230)

i PONENCIA

i Como ahorrar mas de dos mil euros en tu cocina optimizando
el tiempo de trabajo y cuidando el medioambiente.

AYUNTAMIENTO DE LA OROTAVA (Stand: 438 y 440)
: CHARLA Y DEGUSTACION. QUESOS DE LA OROTAVA

{ COMIT (Stands: 333 2 336)

i SHOWCOOKING

¢ Preparacidn de tres tipos de pasta Molisana con tres salsas

¢ diferentes a cargo del chef Giuseppe Angino de La Molisana.



12:30 i CABILDO DE GRAN CANARIA (Stands: 101, 103,108 Y 110)
i SHOWCOOKING. VERMUT LOLITO, EL PRIMER VERMUT DE
i GRAN CANARIA

13:00 i ORTHIDAL (Stands: 509 A 514)
i PONENCIA Y DEGUSTACION DE PRODUCTOS ITALIANOS
i NEGRINI
i Nicoletta Negriniy Alberto Cadalso nos desvelaran cémo han
conseguido mantener un riguroso respeto a la tradicién y cuidado
i artesano en sus productos y empresa. Acceso para profesionales.

13:00 INSULAR CANARIAS DE BEBIDAS (Stands: 313 A 320)
i PONENCIA
i Presentacion de Bodegas Marqués de Grifién ( D.0. Rioja) con
i Jorge Fleitas.

13:00 CABILDO DE TENERIFE (SUPERFICIE A)
i DESCUBRE LAS CARNES FRESCAS DE TENERIFE KM 0
i Por Samuel Herndndez, chef del restaurante Zoco en Aronay
i Rafael Gonzélez, técnico especialista del Area de Agricultura
i del Cabildo de Tenerife.

13:00 5 CONTINENTES DELICATESSEN (Stands: 437 Y 439)
{ SHOWCOOKING DE COCINA JAPONESA
i Con Gustavo Jurado del Restaurante Nana Sushi.

13:00 AYUNTAMIENTO DE LA OROTAVA (Stands: 438 Y 440)
: DEGUSTACION. VINOS DE LA OROTAVA

13:00 ECOTEC SPORTS (Stands: 232)
i LABARBACOA SIN HUMO
i Presentacién de barbacoas sin humo y otras barbacoas para
! restaurantes.

13:00 CABILDO DE EL HIERRO (Stands: 115Y122)
i CATAY DEGUSTACION
i Cata de vinos y quesos herrefios.



13:05

13:30

13:30

13:30

13:30

13:30

13:30

i CABILDO DE GRAN CANARIA (Stands: 101,103,108y 110)
i SHOWCOOKING. TRIBUTO VIAJERO AL PRODUCTO LOCAL
A cargo del Restaurante Anteo.

i CABILDO DE TENERIFE (SUPERFICIE A)

TALLER. TECNICAS MARINERAS DE MOJAMA, POLVO DE

i PULPOY PIELES DE ATUN

i Por Agustin Espinosa, técnico de la unidad organica de Pesca
i del Cabildo de Tenerife y Pablo Pastor, asesor gastronémico,
Renzo Mufioz, chef del restaurante Bésame Mucho y Jaime

i Palmar, asesor gastrondmico.

{ PRO A PRO (Stands: 325 A 328)

i COCINAY CHEF

i Reciclaje de nuestras recetas diarias y maximo rendimiento

¢ en nuestros costes de la mano de los chefs Julian Sotolongo y
{ Manuel Dominguez.

HARINALIA (Stands: 329 A 332)

i PANES VARIADOS

i Showcooking de la mano de Jose Manuel, Técnico
ABMAURI.

: CABILDO DE LA PALMA (Stand: 109,111,116y 118)

{ SHOWCOOKING

i Elaboracion a cargo de Pedro Hernandez (EI Duende del

i Fuego) y degustacion, con la colaboracion de estudiantes de
i cocina del IES Virgen de las Nieves.

AYUNTAMIENTO DE SANTA CRUZ DE TENERIFE
: (Stands: 501 a508)
NETWORKING CON PRODUCTORES

GRUMESA (Stands: 426 Y 428)

i SHOWCOOKING, CATA Y DEGUSTACION

i Laauténtica Paella Valenciana de la ciudad de Sueca por el
i chef Aday Martin.



13:30 i 50CEANOS — BOUTIQUE DE CONGELADOS
i (Stands: 407 a412)
i SHOWCOOKING
¢ Exhibicion gastrondmica y posterior degustacién a cargo del
chef de nuestro proveedor Congelados Navarra.

13:30 DORADA ESPECIAL (Stands: 515 A 522)
: DEGUSTACION
i Hasta las 17:30, degustacién Beer Garden de Dorada Especial.

13:30 i AYUNTAMIENTO DE SANTIAGO DEL TEIDE
 (Stands: 430y 432)
i ALMUERZO. RESTAURANTE CASA PANCHO
i A cargo de Macaronesia Coffee & Shop y Restaurante
i Pejeverde. Acceso con invitacién.

13:45 CABILDO DE GRAN CANARIA (Stands: 101,103,108 Y 110)
i INDUSTRIAS QUESERAS DE GRAN CANARIA
San Mateo, Lomo Gallego y Valsequillo.

14:00 i ORTHIDAL (Stands: 509 A 514)
: DEGUSTACION DE RECETAS DE COCINA CON GALLINA
: BLANCA
 Saboreando el Mundo de Gallina Blanca con Nayra Trillo.

14:00 | CABILDO DE TENERIFE (SUPERFICIE A)
MARIDAJE MIELES DE TENERIFE
i Por Pedro Dios, Maestro pastelero y Zoa Herndndez, técnico
i especialista del Area de Agricultura del Cabildo de Tenerife.

14:00 AYUNTAMIENTO DE LA OROTAVA (Stands: 438 Y 440)
i DEGUSTACION. EL POSTRE, UNA TRADICION MUY DULCE
A cargo de la Pastelerfa Momentos Teté.

14:20 i CABILDO DE GRAN CANARIA (Stands: 101, 103,108Y 110)
i SHOWCOOKING. COCINA THAILANDESA CON ACENTO
i GRANCANARIO
¢ A cargo del Restaurante Borneo.



14:30

14:30

15:00

15:00

15:00

15:00

15:05

i CABILDO DE TENERIFE (SUPERFICIE A)

: DEGUSTACION DE ARROZ CON PIELES DE ATUN,

i ENSALADA DE TOMATE Y MOJAMA Y SARDINAS

i AHUMADAS

Por Pablo Pastor, asesor gastrondmico, Renzo Mufioz, chef

i delrestaurante Bésame Mucho, Jaime Palmar, asesor

i gastrondmico y Agustin Espinosa, técnico especialista del Area
de Agricultura del Cabildo de Tenerife.

i CABILDO DE TENERIFE

(ESCENARIO CABILDO DE TENERIFE)

i ENTREGA DE PREMIOS 111 CONCURSO DE CATADORES DE
i VINOS DE TENERIFE

 CLIFRICAN (Stands: 347 A 350)
DEMOSTRACION. ESPECIAL CORNERS
i Demostracidn Synthesis.

 HARINALIA (Stands: 329 A 332)
i ELABORACIONES VEGANAS
Showcooking de Ruggero Massari Martino Rossi.

COMIT (Stands: 333 A 336)
SHOWCOOKING
i Pizzeria Da Arianna.

. CLIFRICAN (Stands: 347 A 350)
i DEMOSTRACION. ESPECIAL SUPERMERCADOS
i Demostracidn del helado Crystal®.

CABILDO DE LA PALMA (Stands: 109,111,116y 118)
PONENCIA Y DEGUSTACION DE QUESOS DE LA PALMA

CABILDO DE GRAN CANARIA (Stands: 101, 103,108y 110)
SHOWCOOKING. LECHE SANDRA
i Lécteos y bienestar calidad.



15:30 i PROAPRO (Stands: 325 A 328)
i NAVIDAD 2022. CARNES RELLENAS
¢ Soluciones sugerentes y rapidas para nuestros ments en estas
fechas tan exigentes de la mano de los chefs Victor Rubio y
i Manuel Dominguez.

15:30 i ECOTEC SPORTS (Stands: 232)
LA BARBACOA SIN HUMO
i Presentacidn de barbacoas sin humo y otras barbacoas para
! restaurantes.

15:30 i COMESA (Stands: 531 A 538)
¢ LATTE ART
i Seexplicardn conceptos bésicos para obtener una crema de
leche ideal para realizar diferentes tipos de bebidas calientes:
i capuccino, café latte, macchiato, etc...

15:40 CABILDO DE GRAN CANARIA (Stands: 101,103, 108y 110)
i SHOWCOOKING. RESTAURANTE CASA ROMANTICA Y EL
CAFE DEL VALLE DE AGAETE
i Acargo del Restaurante Picaro.

16:00 BAHIA BRANDS (Stands 525y 526)
: DEGUSTACION Y CATA DE COCTELES
Hasta las 17:00.

16:00 CABILDO DE TENERIFE (SUPERFICIE A)
: SHOWROOM DE VINOS DE TENERIFE
i Hastalas 18:30h.

TALLER: INNOVACION EN RESTAURACION;

i DIGITALIZACION EN LA GESTION DEL SECTOR

{ GASTRONOMICO

i Por Haridian Cafiete, directora de Sanpani. Ofrecida por Red
i CIDE —Turismo de Tenerife.



16:00

16:00

16:00

16:15

16:25

16:30

17:00

17:00

i AYUNTAMIENTO DE LA OROTAVA (Stands: 438 Y 440)

i MOMENTO SOBREMESA. COCTEL CON MIEL

i Demostracién de cocteleria de autor, con la miel de la Orotava
i como protagonista.

i JESC SERVICIOS CANARIAS (Stands: 230)

i PONENCIA

Cémo ahorrar mas de dos mil euros en tu cocina optimizando
i el tiempo de trabajo y cuidando el medioambiente.

¢ AYUNTAMIENTO DE SANTIAGO DEL TEIDE
! (Stands: 430y432)

i RUTA DEL BARRAQUITO

i Galletas Un Mar de Dulces.

 HARINALIA (Stands:329 A 332)
i TIRAMISU DE MALAGA VIRGEN
Showcooking de Luis Alberto, chef Haripan.

CABILDO DE GRAN CANARIA (Stands: 101, 103, 108y 110)
: INDUSTRIAS QUESERAS DE GRAN CANARIA
San Mateo, Lomo Gallego y Valsequillo.

i PRO A PRO (Stands: 325 A 328)

{ EVENTOS NAVIDENOS.

Aperitivos salados y dulces para sorprender a nuestros clientes
i con los chefs Julian Sotolongo y Manuel Dominguez.

INSULAR CANARIAS DE BEBIDAS (Stands: 313 A 320)

i PONENCIA

i Presentacion de Ron Diplomético (Ron venezolano) con
i Javier Vicuna.

i CABILDO DE TENERIFE (SUPERFICIE A)

i EMOCIONATE CON LOS VINOS DE TENERIFE

i Por Oscar Rodriguez (D.O Valle de Giiimar), Manuel Rodriguez
¢ (D.0 Abona) y Marian Fernandez (D.0 Valle de La Orotava).



i TALLER: LA PESCA PROFESIONAL DE TENERIFE

i El'sector pesquero profesional, la Marca Colectiva “Pesca

i Artesanal”y las Reservas marinas de Interés Pesquero, por
Servicio Técnico de Ganaderfa y Pesca.

17:00  ATECRESA (Stands: 419 420)
BELLABOT, EL ROBOT QUE AYUDA A LOS CAMAREROS
i TRANSPORTANDO LOS PLATOS. MENOS VIAJES Y MEJOR
i ATENCION A MAS CLIENTES
Valorizar el tiempo de los camareros. Los clientes no quieren
i esperar, quieren atencion con calidad, los establecimientos
i quieren una mayor rotacion de mesas.

17:00 i AYUNTAMIENTO DE SANTA CRUZ DE TENERIFE
i (Stands: 501 a 508)
: DEGUSTACION DE PRODUCTOS DE ANAGA
 Hasta las 19:00.

17:00 CABILDO DE LA PALMA (Stands: 109,111,116 Y 118)
i PONENCIA RON
i Acargo de destilerfas aldea. Presentacidn de sus variedades
mas caracteristicas.

17:00  50CEANOS — BOUTIQUE DE CONGELADOS
 (Stands: 407 a412)
i SHOWCOOKING
i Exhibici6n gastronémica y posterior degustacion a cargo del
chef de nuestro proveedor Ibero Express.

17:10 CABILDO DE GRAN CANARIA (Stands: 101, 103,108y 110)
i SHOWCOOKING. TRIBUTO VIAJERO AL PRODUCTO LOCAL
A cargo del Restaurante Anteo.

17:15 HARINALIA (Stands: 329 A 332)
PIZZAS — HARINALIA PIZZA
i Showcooking de Luis Alberto, chef Haripan.



17:00

17:30

17:30

17:30

17:45

18:00

18:00

i COCACOLA EUROPACIFIC PARTNERS

i (Stands: 213,215,226 y 228)

i MASTERCLASS DE ROYAL BLISS

i Una gama completa de mixers, con nuestro Brand Ambassador
i de Jennifer Falcdn, técnico en mixologfa, texturas, especias y
maridajes. Acceso con invitacidn.

CLIFRICAN (Stands: 347 A 350)
DEMOSTRACION. ESPECIAL RESTAURANTES
i Tipos de helados gastrondmicos, alcohdlicos o salados.

{ PROAPRO (Stands: 325 A 328)

{ PASTELERIA

i Planchas que nos solucionaran el momento més dulce del bufé
i con cortes sugerentes de la mano de los chefs Julidn Sotolongo
¢ y Manuel Dominguez.

AYUNTAMIENTO DE SANTIAGO DEL TEIDE

i (Stands: 430y 432)

i CHARLAS, DEGUSTACIONES Y SHOWCOOKING

i Hasta las 20:00 se llevaran a cabo diversas charlas,
degustaciones y showcookings en el Stand.

i CABILDO DE GRAN CANARIA

¢ (Stands: 101,103,108y 110)

: PONENCIA Y SHOWCOOKING. PRINCIPIO Y FINAL DE LA
: EXPERIENCIA GASTRONOMICA

i Acargo de Vermut Lolito y cocina dulce de Ivonne Rodriguez.

. HARINALIA (Stands: 329 A 332)
i TARTA CORAZON CALIENTE
i Showcooking de Miguel Moreno, Chef Dawn.

CABILDO DE LA PALMA

i (Stands: 109,111,116y 118)

i LARUTA GASTRONOMICA DEL MAR EN LA PALMA
¢ Presentacion y degustacion a cargo de la consejerfa de
i agricultura del Cabildo Insular de La Palma.



18:00

18:00

18:00

18:00

18:00

18:00

18:30

i COMESA (Stands: 531 A538)

i SHOW DE COCTELERIA

i Degustacion de diferentes tipos de cécteles creados por
{ reconocidos Barmans.

ORTHIDAL (Stands: 509 A 514)

: DEGUSTACION PROBIOTICA CON LADUC Y LOV.

i SALUDABLE PARATIY POSITIVO PARA EL MUNDO
 Descubre el mundo de la fermentacién de la mano de los
i expertos de LOV Ferments, degustacién de kombuchas y
i aperitivos vegetales Plant-Based con Laduc. Acceso para
 profesionales.

COCACOLA EUROPACIFIC PARTNERS

i (Stands: 213,215,226y 228)

i MASTERCLASS DE MONSTER EN HORECA

¢ La oportunidad de las energéticas en un mercado en

{ crecimiento, con nuestra Brand Ambassador de Jennifer

i Falcon, técnico en mixologfa, texturas, especias y maridajes.
 Acceso con invitacion.

AYUNTAMIENTO DE LA OROTAVA (Stand: 438 y 440)
i CHARLA TECNICA DE LAS MIELES DE LA OROTAVA

BOUTIQUE DEL PAN RELIEVE (Stands: 429 Y 431)

i CATA DE CHOCOLATES BEAN TO BAR

i Cata de siete orfgenes de chocolates del Bean to Bar de
pastelerfa Relieve (Nicaragua, Cuba, México, Vietnam,

i Madagascar, India y Papua) y derivados del cacao para uso
i gastronomico.

DORADA ESPECIAL (Stands: 515 A 522)
i EVENTO PRIVADO PARA CLIENTES
i Hasta las 20:00, acceso con invitacion.

| COMIT (Stands: 333 A 336)
 CATA DE VINOS CORMONS.



18:30

19:00

19:00

19:05

19:30

i CABILDO DE GRAN CANARIA (Stands: 101,103,108y 110)
i TALLER GASTRONOMICO Y PRODUCTO LOCAL
i A cargo del Restaurante De Contrabando.

 HARINALIA (Stands: 329 A 332)
i ELABORACIONES VEGANAS
Showcooking de Ruggero Massari Martino Rossi.

5 OCEANOS — BOUTIQUE DE CONGELADOS

i (Stands: 407 2412)

i SHOWCOOKING

i Exhibicion gastrondmica y posterior degustacion a cargo del
chef de nuestro proveedor Maheso.

CABILDO DE GRAN CANARIA (Stands: 101,103,108y 110)
: AREHUCAS, ARMONIAS LIQUIDAS

i CABILDO DE LA PALMA (Stands: 109,111,116 Y 118)

i CONCURSO JOVENES PROMESAS

¢ Presentacion de distintas elaboraciones a cargo de los

i estudiantes de cocina del IES Virgen de las Nieves. Posterior
¢ votacién de la propuesta ganadora.



ESCENARIO CABILDO
DE TENERIFE

JUEVES, 29 DE SEPTIEMBRE

11:00

13:00

14:00

15:30

20:00

i 7¢ CAMPEONATO DE CANARIAS DE BOCADILLOS

i CANARIOS

i Competicion del 7° Campeonato de Canarias de Bocadillos
i Canarios de Autor 2022 — Gran Premio Fred. Olsen Express.

i ENTREGA DE PREMIOS DEL CAMPEONATO DE

i BOCADILLOS

i Ceremonia oficial de entrega de premios del 7¢ Campeonato de
Canarias de Bocadillos Canarios de Autor 2022.

ENTREGA DE PREMIOS 1l CONCURSO DE CATADORES DE
i VINOS DE TENERIFE
i Cabildo de Tenerife.

{ 52 CAMPEONATO DE CANARIAS ABSOLUTO DE

{ PASTELERIA

i Competicion del 52 Campeonato Regional Absoluto de

i Canarias de Pastelerfa 2022 — Gran Premio HARINALIA.

ENTREGA DE PREMIOS DEL CAMPEONATO DE PASTELERIA
i Ceremonia oficial de entrega de premios del 52 Campeonato

i Regional Absoluto de Canarias de Pasteleria 2022 — Gran

i Premio HARINALIA.



ESCENARIO HEINEKEN

JUEVES, 29 DE SEPTIEMBRE

11:00

12:30

13:30

15:30

16:45

17:00

18:15

i EGATESA'Y LA CARNE AMERICANA BLACK ANGUS. DESDE
i EEUU A CANARIAS

i Presentado por Egatesa. De la mano del Dr. Chris Calkins de

i Nebraska University, Jerry Wings jefe de ventas de Greater

i Omaha Prackers, Jose Juan Gonzalez, director de Egatesa y

£ Tomaso Cremonini, CEO Inalca.

i RESTAURANTE SAN HO. EL FIN AL PRINCIPIO. COCINA

¢ NIKKEI CON ALMA PROPIA

¢ Presentado por el Hotel Royal Hideaway Corales Resort
(Grupo Barceld).Showcooking de los chefs Adrian Boschy

i Eduardo Dominguez.

LA COCINA DE MUXGO
i Elchef Borja Marrero y el periodista Xavier Agull.
i Presenta Aquanaria.

{ 7° CAMPEONATO DE CANARIAS DE TIRAJE DE CERVEZA
i Competicion del 7° Campeonato de Canarias de Tiraje

i de Cerveza 2022 — Gran Premio HEINEKEN, tanto para

i profesionales como aficionados.

ENTREGA DE PREMIOS DEL CAMPEONATO DE TIRAJE DE

i CERVEZA

i Ceremonia oficial de entrega de premios del 72 Campeonato de
i Canarias de Tiraje de Cerveza 2022 — Gran Premio HEINEKEN.

12 CAMPEONATO DE CANARIAS DE COCTELERIA TIKI
i Competicion del 12 Campeonato de Canarias de Cocteleria Tiki
2022 — Gran Premio Gastrocanarias

ENTREGA DE PREMIOS DEL CAMPEONATO DE COCTELERIA TIKI
i Ceremonia de entrega de premios del 12 Campeonato de
i Canarias de Cocteleria Tiki 2022.



18:30

20:00

: 70 CAMPEONATO DE CANARIAS DE COCTELERIA ACROBATICA
i Competicion del 72 Campeonato de Canarias de Coctelerfa
i Acrobética (Flairtending) 2022 — Gran Premio Ladrén de Manzanas.

ENTREGA DE PREMIOS DEL CAMPEONATO DE COCTELERIA
i Ceremonia de entrega de premios del 62 Campeonato de

i Canarias de Cocteleria Acrobética (Flairtending) 2022 — Gran

i Premio Ladrdn de Manzanas.

JUEVES, 29 DE SEPTIEMBRE

12:00

13:00

14:00

15:00

SOSTENIBILIDAD Y APROVECHAMIENTO DESDE EL MAR
Alberto Gonzélez, Restaurante San Sebastian 57.

COCINA ECO-SOSTENIBLE, COCINA PLANT BASED
Antonio Maria Ventura, Restaurante EI Quinto Sabor.

SENSACIONES DULCES
Ricardo Vélez, Restaurante Moulin Chocolat.

HERRAMIENTAS DIGITALES
Jaime Baselga, Makro.



AULA DE FORMACION
HECANSA

JUEVES, 29 DE SEPTIEMBRE

11:00
12:30

13:30

16:00

17:15

i CATA DE VINO DE BODEGAS MONTORO.

MASTERCLASS Y DEGUSTACION HECANSA: TARTAR DE ATUN
PATUDO CON CRUJIENTE DE TAPIOCA Y CODIUM MARINO

CARNICOLA. PROCESOS ENZIMATICOS DE LA
MADURACION CON SUS DIFERENTES RAZAS Y CORTES
Con Diego Schattenhofer, colabora Frimancha Canarias.

CONOCEEL I+D EN EL DESARROLLO DE PRODUCTOS DE
: PASTELERIA Y SUS ELABORACIONES
Con Héctor Coorter y productos Trabel-Igsa.

COCINA SALUDABLE CON MICROONDAS
i Con Manuel Rodriguez Berriel y la colaboracidn de Whirlpool.



STANDS: DE LA ZONA FERIAL

JUEVES, 29 DE SEPTIEMBRE

10:30 i CALEMI (Stands: 321 A 324)
i CATA DE HELADOS Y PRODUCCION DE PASTELERIA FRIA
! Hasta las 20:00, Simona Leoni, Maestra Heladera y Pastelera
italiana de la Attilio Babbi Academy, presentara diferentes
i elaboraciones de heladeria artesanal y pastelerfa fria, asf como
i los nuevos ingredientes Babbi para el mundo de la Heladeria y
la Pastelerfa: nuevas Bases, Golosas, Pastas y Variegatos.

i PANETTONE SHOWCOOKING

Hasta las 20:00, El Pastry Chef Alessandro Slama, galardonado
i con el primer premio “Mejor panettone artesanal tradicional

i del mundo” en la primera edicion del certamen internacional

¢ Panettone World Championship 2019, estard elaborando
diferentes tipos de Panettone de forma continua, ensefiando

i alos asistentes las técnicas y los productos que han llevado a

i sus Panettones a ser los mejores del mundo.

10:30 : D&DISLAS CANARIAS(Stands: 339)
{ DEGUSTACION
i Hasta las 20:30, degustacién de vinos en el Stand.

10:30 LOS ALISIOS OBRADOR ARTESANO Y CANARIFRESH
i (Stands: 342 Y 344)
: DEGUSTACION
Hasta las 20:30, degustacion de croquetas y una gran
i gama de productos precocinados presentados por nuestras
i elaboradoras. Ademas se presentard la amplia gama de carnes
frescas y demés productos del extenso catélogo.

10:30 CABILDO DE TENERIFE (SUPERFICIE A)
: SHOWROOM DE VINOS DE TENERIFE
i Hastalas 13:30.



10:30

10:30

10:30

10:30

10:30

10:30

10:30

: ADOM (Stands: 421'Y 423) ]

i DEGUSTACION Y PRESENTACION DE PRODUCTOS
: ECOLOGICOS Y SOSTENIBLES

Hasta las 20:30.

¢ GOBIERNO DE CANARIAS (CONSEJERIA DE AGRICULTURA)
i GESTION DEL MEDIO RURAL DE CANARIAS (GMR)

i (Stands: 117,119,121, 123,124,126,128 y 130)

: TALLERES DE CONOCIMIENTO Y VALORIZACION DE

¢ PRODUCTO

i Hasta las 20:30

| LATTIZ (Stands: 240)

: COMERCIALIZACION DE MAQUINA Y LECHE
: CONCENTRADA PARA EMULSIONAR

i Hasta las 20:30.

 VADEAGUAS (Stands: 225)
 BRITA CANARIAS
i Hastalas 20:30.

i AQUANARIA (Stands: 527 A 530)

i SHOWCOOKINGS Y DEGUSTACION

¢ Durante toda la jornada se realizardn degustaciones de

¢ elaboraciones con lubina (nigiri, sashimiy ceviche) y

i showcookings de la mano de algunos de los chefs més

¢ influyentes de las islas que nos mostrardn sus propuestas
i gastronomicas con la Gran Lubina Atlantica.

: 50CEANOS — BOUTIQUE DE CONGELADOS

: (Stands: 407 a412)

i DEGUSTACION DE PRODUCTOS

i Degustacién ininterrumpida de una gama amplia de productos
i y elaboraciones en colaboracion con nuestros proveedores:
Icelandic, Congelados Navarra, Ibero Express, Maheso y Casty.

i COMPANIA CERVECERA DE CANARIAS (Stand: 207)

i APOSTAMOS POR EL FUTURO

i Hastalas 20:30, conoce nuestras herramientas digitales y
i planes de sostenibilidad.



10:30 i COMESA (Stands: 531 A 538)
: TALLER CATA DE CAFES
i Degustacién de los diferentes cafés que trabajamos. Dar
i aconocer las caracteristicas organolépticas de cada uno
 deellos.

10:30 CABILDO DE LA PALMA (Stand: 109, 111,116y 118)
DESAYUNA EN LA PALMA
i Ponenciay degustacion a cargo de El café de Don Manuel.

10:30 i DORADA ESPECIAL (Stands: 515 a522)
i DEGUSTACION
Hasta las 20:30, degustacién Beer Garden de Dorada
i Especial.

10:30 AYUNTAMIENTO DE SANTIAGO DEL TEIDE
i (Stands: 430y 432)
i DESAYUNO ALMENDROS EN FLOR + RUTA DEL
i BARRAQUITO
i A cargo de Macaronesia Coffee & Shop y Restaurante
i Pejeverde.

10:45 HARINALIA (Stands: 329 A 332)
i TARTAS HELADAS
Showcooking de la mano de Carolina, Técnico MEC3.

11:00 i CABILDO DE TENERIFE (SUPERFICIE A)
i TALLER: INNOVACION EN RESTAURACION; ELABORACION
{ ESCANDALLO
i Por Pablo Pastor, asesor gastronémico. Ofrecida por Red
i CIDE - Turismo de Tenerife.

11:00 ATECRESA (Stands: 419 420)
i CASHLOGY, LA CAJA QUE SIEMPRE CUADRA - CAJON
i INTELIGENTE
i Sus grandes beneficios: gran ahorro de tiempo, cero
i descuadres de caja, sin falta de cambio, antirrobo,
i antibilletes falsos, higiene alimentario, etc.



11:00

11:00

11:00

11:00

11:00

11:30

11:30

11:30

i AYUNTAMIENTO DE LA OROTAVA (Stand: 438 y 440)
i EL AGUACATE COMO COMPLEMENTO EN LA DIETA
A cargo de la empresa Orotava Aguacates.

CABILDO DE GRAN CANARIA (Stands: 101, 103, 108 y 110)
i SHOWCOOKING. RESTAURANTE DE CONTRABANDO Y SAL
i DE BOCACANGREJO

| COMIT (Stands: 333 A 336)
{ SHOWCOOKING
i Pizzeria Piemonte con Michele Bianco.

AYUNTAMIENTO DE SANTA CRUZ DE TENERIFE
i (Stands: 501 a508)

DEGUSTACION DE PRODUCTOS DE ANAGA
 Hasta las 13:00.

JESC SERVICIOS CANARIAS (Stands: 230)

i PONENCIA

i C6mo ahorrar més de dos mil euros en tu cocina optimizando
el tiempo de trabajo y cuidando el medioambiente.

 CLIFRICAN (Stands: 347 A 350)
: DEMOSTRACION
Elaboracién propia con un chef profesional.

{ ORTHIDAL (Stands: 509 A 514)

ORTHIDAL DESCUBRIENDO LOS VINOS ITALIANOS

i Catay Ponencia de Ivan Monreal, sobre las principales

¢ zonas de produccién de vinos italianos, suelos, factores
climatoldgicos y variedades. Acceso para profesionales.

INSULAR CANARIAS DE BEBIDAS (Stands: 313 A 320)

i PONENCIA

i Presentacion de la Bodega 12 Linajes (D.0. Ribera del Duero)
£ con Jose Antonio Garcia.



11:30 i ECOTEC SPORTS (Stands: 232)
i LABARBACOA SIN HUMO
Presentacidn de barbacoas sin humo y otras barbacoas para
i restaurantes.

11:30 5 OCEANOS — BOUTIQUE DE CONGELADOS
{ (Stands: 407 a412)
i SHOWCOOKING
¢ Exhibicién gastronémica y posterior degustacion a cargo del
chef de nuestro proveedor Congelados Navarra.

11:30 BOUTIQUE DEL PAN RELIEVE (Stands: 429Y 431)
¢ TALLER. ELABORACIONES DULCES CON CHOCOLATE
{ BEANTOBAR
i Alfredo Marrero llevard a cabo un taller donde realizara varias
propuestas dulces y petits fours con chocolate Bean to Bar.
i Acceso con invitacion.

11:45 HARINALIA(Stand: 329 a 332)
ELABORACIONES VEGANAS
i Showcooking de Ruggero Massari Martino Rossi.

11:45 CABILDO DE GRAN CANARIA (Stands: 101,103, 108y 110)
: CATA.LOS QUESOS ARTESANOS DEL NORTE DE GRAN
{ CANARIA
A cargo de Proquenor.

12:00 AYUNTAMIENTO DE SANTIAGO DEL TEIDE
i (Stands: 430y 432)
CATADE ACEITEDE OLIVAY MIEL

12:00 : CABILDO DE LA PALMA (Stands: 109,111,116y 118)
{ PONENCIA Y DEGUSTACION. DULCES TiPICOS DE LA
: PALMA
¢ Acargo, de Mi Dulce Pastel.



12:00 i CABILDO DE TENERIFE (SUPERFICIEA)
PRESENTACION DE VINOS DE TENERIFE
i (PROYECTO ENOMAC)
i Por Francisco Calixto y Maria Hontoria, técnicos especialistas
: del Area de Agricultura del Cabildo de Tenerife.

12:00 ATECRESA (Stands: 419Y 420)
: ATEGEST TPV AUTONOMO, EL TPV MAS USADO EN
i CANARIAS
i Controla tus stocks, escandallos de platos y cuadres de
i caja. Organiza el trabajo. La rentabilidad es un factor de
i competitividad clave.

12:00 DORADA ESPECIAL (Stands: 515 A 522)
i APRENDE A TIRAR TU CANA PERFECTA

12:00 COCACOLA EUROPACIFIC PARTNERS
i (Stands: 213,215,226y 228)
i MASTERCLASS DE ROYAL BLISS
i Una gama completa de mixers, con nuestro Brand Ambassador
i de Jennifer Falcon, técnico en mixologfa, texturas, especias y
i maridajes. Acceso con invitacion.

12:15 HARINALIA (Stands: 329 A 332)
i TARTA OPERA
i Showcooking de Miguel Moreno, Chef Dawn.

12:30 i PROAPRO (Stands: 325 A 328)
i COCINAY CHEFS
i Platos y recetas top de nuestra 5 gama en Pro a Pro dirigido a
i la Hoteleria Turistica Vacacional de la mano de los chefs Julian
i Sotolongo y Manuel Dominguez.

12:30 §CABILDODETENERIFE(SUPERFICIEA)
i TALLER: PESCADO DE ACUICULTURA
i Por Jaime Palmar, asesor gastronémico y Agustin
i Espinosa, técnico especialista del Area de Agricultura del
i Cabildo de Tenerife.



12:30 i JESC SERVICIOS CANARIAS (Stands: 230)
i PONENCIA
i Cémo ahorrar més de dos mil euros en tu cocina optimizando
el tiempo de trabajo y cuidando el medioambiente.

12:30 | CABILDO DE GRAN CANARIA (Stands: 101,103,108y 110)
i SHOWCOOKING. MARAVILLAS DE LA DESPENSA ISLENA Y
: SUS ARMONIAS
i Acargo del Restaurante Palmera Sur.

13:00 i ORTHIDAL (Stands: 509 A 514)
i PONENCIA Y DEGUSTACION DE PRODUCTOS ITALIANOS
: NEGRINI
Nicoletta Negrini'y Alberto Cadalso nos desvelaran cémo
i han conseguido mantener un riguroso respeto a la tradicién
i y cuidado artesano en sus productos y empresa. Acceso
: para profesionales.

13:00 : INSULAR CANARIAS DE BEBIDAS (Stand: 313 a 320)
i PONENCIA
{ Presentacion de Bodegas Chivite — Perelada (Cava Privat y
! Vifia Salceda) con Jose Daniel Lépez.

13:00 §CABILDODETENERIFE(SUPERFICIEA)
DANDOLE JUEGO AL AGUACATE
i Por Diana Marcelino, chef del restaurante El Secreto
i de Chimiche y Marta Martinez Santiago, Asociacién
: Asguacan.

13:00 AYUNTAMIENTO DE LA OROTAVA (Stands: 438 Y 440)
i SHOWCOOKING. GOFI0, PLATANO Y MIEL
i Maridaje con vinos de la Bodega Arautava.

13:00 | ECOTEC SPORTS (Stands: 232)
i LABARBACOA SIN HUMO
¢ Presentacion de barbacoas sin humo y otras barbacoas para

! restaurantes.



13:05

13:30

13:30

13:30

13:30

13:30

13:30

13:30

i CABILDO DE GRAN CANARIA (Stands: 101,103,108y 110)
i SHOWCOOKING. PRODUCTO LOCAL Y SAL DE

i BOCACANGREJO

A cargo del Restaurante La Bodega de La Avenida.

{ AYUNTAMIENTO DE SANTIAGO DEL TEIDE

¢ (Stands: 430y 432)

i ALMUERZO. RESTAURANTE PEJEVERDE

: Acargo del chef Samuel Morales. Acceso con invitacin.

 HARINALIA (Stands: 329 A 332)
: CHOCOLATE EXOTICO DE MANGO, GUAYABA Y MARACUYA
Showcooking de Luis Alberto, chef Haripan.

5 CONTINENTES DELICATESSEN (Stands: 437 Y 439)
: SHOWCOOKING DE COCINA SENSITIVA
i Con Shaila Chulani de La Chula Experience.

{ CABILDO DE LA PALMA (Stands: 109,111,116 Y 118)

i SHOWCOOKING

¢ Elaboracion del chef José Alberto (El Sitio) y degustacion, con la
colaboracidn de estudiantes de cocina del IES Virgen de las Nieves.

AYUNTAMIENTO DE SANTA CRUZ DE TENERIFE
i (Stands: 501 a508)
NETWORKING CON PRODUCTORES

: 50CEANOS — BOUTIQUE DE CONGELADOS

{ (Stands: 407 a412)

i SHOWCOOKING

i Exhibici6n gastronémica y posterior degustacion a cargo del
i chef de nuestro proveedor Icelandic.

{ PROAPRO (Stands: 325 A 328)

: COCINA TEMATICA FUSION

¢ Productos innovadores y versatiles para presentar platos

¢ diferenciadores con los chefs Victor Rubio y Manuel Dominguez.



13:30 i CABILDO DE TENERIFE (SUPERFICIE A)
i EMBOTADO DE SARDINAS EN ESCABECHE DE VINAGRE
: MACHO. ELABORACION Y TECNICA DEL GARUM
¢ Por Pablo Pastor, asesor gastronémico, Jaime Palmar, asesor
gastrondmico y Agustin Espinosa, técnico especialista del Area
i de Agricultura del Cabildo de Tenerife.

13:30 CLIFRICAN (Stands: 347 A 350)
i DEMOSTRACION
Elaboracién propia con un chef profesional.

13:45 i CABILDO DE GRAN CANARIA (Stands: 101,103,108y 110)
: SHOWCOOKING. STREET FOOD Y PRODUCTO DE
: CERCANIA
i Acargo del Restaurante Lucira.

14:00 i BOUTIQUE DEL PAN RELIEVE (Stands: 429Y 431)
i CATA DE CHOCOLATES BEAN TO BAR
Cata de siete origenes de chocolates del Bean to Bar de
i pastelerfa Relieve (Nicaragua, Cuba, México, Vietnam,
i Madagascar, India y Papua) y derivados del cacao para uso
i gastronomico.

14:00 | ORTHIDAL (Stands: 509 A 514)
: DEGUSTACION DE RECETAS DE COCINA CON GALLINA
{ BLANCA
i Saboreando el mundo de Gallina Blanca con Nayra Trillo.
i Acceso para profesionales.

14:00 i CABILDO DE TENERIFE (SUPERFICIE A)
i FRUTAS LOCALES, LAS MAS PRECIADAS
¢ Por Isidro Alvarez del restaurante San Diego y M2 Encarnacion
Veldzquez, técnico especialista del Area de Agricultura del
i Cabildo de Tenerife.

14:00 AYUNTAMIENTO DE LA OROTAVA (Stands: 438 Y 440)
i DEGUSTACION QUESOS ARTESANALES



14:20

14:30

15:00

15:00

15:00

15:05

15:30

15:30

i CABILDO DE GRAN CANARIA (Stands: 101, 103,108y 110)
{ LOS QUESOS ARTESANOS DEL NORTE DE GRAN CANARIA
i Acargode Proguenor.

CABILDO DE TENERIFE (SUPERFICIE A)

i DEGUSTACION DE PRODUCTOS PESQUEROS DE TENERIFE
Por Pablo Pastor, asesor gastrondmico, Jaime Palmar, asesor

i gastrondmico y Agustin Espinosa, técnico especialista del Area
 de Agricultura del Cabildo de Tenerife.

CABILDO DE TENERIFE (SUPERFICIE A)

i TALLER: CHOCOLATE Y FRUTAS TROPICALES

Por Alfredo Marrero Pdez, Maestro Pastelero Boutique
{ Relieve.

: CABILDO DE LA PALMA (Stands: 109,111,116 Y 118)
PONENCIA'Y CATA DE VINOS DE TEA

i Acargo de Eva Parga Dans y Pablo Alonso, investigadores del
{ cino de Tea de la isla.

| COMIT (Stends: 333 A336)
| SHOWCOOKING
i Pizzeria Arancino.

CABILDO DE GRAN CANARIA (Stands: 101,103,108y 110)
CERVEZAS ARTESANAS DE GRAN CANARIA

PRO A PRO (Stands: 325 A 328)

i POSTRES PARA DIETAS ESPECIALES Y HEALTHY

Las elaboraciones méas sugerentes para los publicos mas
i golosos y exigentes de la Hostelerfa Turistica con los chefs
Julidn Sotolongo y Manuel Dominguez.

AYUNTAMIENTO DE LA OROTAVA (Stand: 438 y 440)
i SHOWCOOKINGS. MENUS SOLO VERDURAS
i Laimportancia de consumir productos sostenibles Km 0.



15:30 i COMESA (Stands: 531 A 538)
i LATTEART
i Se explicardn conceptos bésicos para obtener una crema de
i leche ideal para realizar diferentes tipos de bebidas calientes:
capuccino, café latte, macchiato, etc. ..

15:30 i ECOTEC SPORTS (Stands: 232)
i LABARBACOA SIN HUMO
i Presentacion de barbacoas sin humo y otras barbacoas para
i restaurantes.

15:30 CLIFRICAN (Stands: 347 A 350)
i DEMOSTRACION
Elaboracién propia con un chef profesional.

15:40  CABILDO DE GRAN CANARIA (Stands: 101,103,108y 110)
i SHOWCOOKING. STREET FOOD Y PRODUCTO DE
: CERCANIA
: Acargo del Restaurante Lucira.

16:00 CABILDO DE TENERIFE (SUPERFICIE A)
: SHOWROOM DE VINOS DE TENERIFE
i Hasta las 18:30.

16:00 BAHIA BRANDS (Stands: 525 Y 526)
i DEGUSTACION Y CATA DE COCTELES
Hasta las 17:00, degustacion y cata de cdcteles.

16:00 i EXCELSIA CANARIAS (Stands: 401 AL 406)
i MASTERCLASS HAVANA CLUB SELECCION DE MAESTROS
De la mano de Abel Lépez (Desarrollo Spirits Excelsia Canarias)
i quien impartird una masterclass en torno al ron cubano
i Havana Club Seleccion de Maestros. Un auténtico ron cubano
¢ fruto de una colaboracion exclusiva entre los Maestros del Ron
i Cubano, quienes se retinen cada afio para seleccionar una
¢ por una las barricas de las bodegas de Havana Club que son

¢ merecedoras de su sello “Seleccion”.



16:00 i AYUNTAMIENTO DE SANTIAGO DEL TEIDE
i (Stands: 430y 432)
i RUTA DEL BARRAQUITO
i Galletas Un Mar de Dulces.

16:00 i JESC SERVICIOS CANARIAS (Stands: 230)
i PONENCIA
i Como ahorrar mas de dos mil euros en tu cocina optimizando
el tiempo de trabajo y cuidando el medioambiente.

16:25 : CABILDO DE GRAN CANARIA
: (Stands: 101,103,108y 110)
: SHOWCOOKING. MICROFARMING CANARIAS Y
: RESTAURANTE DE CONTRABANDO

16:30 i PROAPRO (Stands: 325 A 328)
: MENU VEGANO
i Recetas actuales y sugerentes que nunca pueden faltar en
i los mens de nuestros hotels de la mano de los chefs Julidn
i Sotolongo y Manuel Dominguez.

16:30 CABILDO DE LA PALMA (Stands: 109, 111,116 Y 118)
i EXHIBICION FLAIR
Variedades Ron Aldea. Espectdcullo a cargo de Nayara Arrocha.

17:.00 i ATECRESA (Stands: 419'Y 420)
: BELLABOT, EL ROBOT QUE AYUDA A LOS CAMAREROS
TRANSPORTANDO LOS PLATOS. MENOS VIAJES Y MEJOR
: ATENCION A MAS CLIENTES
i Valorizar el tiempo de los camareros. Los clientes no quieren
i esperar, quieren atencién con calidad, los establecimientos
i quieren una mayor rotacion de mesas.

17:00 5 OCEANOS — BOUTIQUE DE CONGELADOS
i (Stands: 407 2412)
i SHOWCOOKING
¢ Exhibicion gastrondmica y posterior degustacion a cargo del
i chef de nuestro proveedor Maheso.



17:.00 i AYUNTAMIENTO DE LA OROTAVA (Stand: 438 y 440)
i MANZANA PAJARITA
i Degustaciones de fruta de temporada.

17:00 i AYUNTAMIENTO DE SANTA CRUZ DE TENERIFE
i (Stands: 501 a508)
: DEGUSTACION DE PRODUCTOS DE ANAGA
i Hastalas 19:00.

17:00 i COCACOLA EUROPACIFIC PARTNERS
© (Stands: 213,215,226 y 228)
MASTERCLASS DE ROYAL BLISS
i Una gama completa de mixers, con nuestro Brand Ambassador
i de Jennifer Falcon, técnico en mixologfa, texturas, especias y
i maridajes. Acceso con invitacion.

17:10 CABILDO DE GRAN CANARIA (Stands: 101, 103, 108y 110)
i CATA.CERVEZAS ARTESANAS DE GRAN CANARIA

17:30 i AYUNTAMIENTO DE SANTIAGO DEL TEIDE (Stands: 430y 432)
¢ CHARLAS, DEGUSTACIONES Y SHOWCOOKING
¢ Hasta las 20:00 se llevaran a cabo diversas charlas,
degustaciones y showcookings en el Stand.

17:30 DORADA ESPECIAL (Stands: 515 522)
APRENDE A TIRAR TU CANA PERFECTA

17:45 ' CABILDO DE GRAN CANARIA (Stands: 101,103,108y 110)
i SHOWCOOKING. MARAVILLAS DE LA DESPENSA ISLENA Y
i SUS ARMONIAS
i Acargo del Restaurante Palmera Sur.

18:00 i ORTHIDAL (Stands: 509 a 514)
i DEGUSTACION PROBIOTICA CON LADUC Y LOV.
i SALUDABLE PARA TI'Y POSITIVO PARA EL MUNDO
¢ Descubre el mundo de la fermentacion de la mano de los
i expertos de LOV Ferments, degustacién de kombuchas y
¢ aperitivos vegetales Plant-Based con Laduc. Acceso para
¢ profesionales.



18:00

18:00

18:00

18:00

18:00

18:30

19:00

19:00

20:00

i COCACOLA EUROPACIFIC PARTNERS

i (Stands: 213,215,226y 228)

i MASTERCLASS DE MONSTER EN HORECA

i Laoportunidad de las energéticas en un mercado en

i crecimiento, con nuestra Brand Ambassador de Jennifer

i Falcon, técnico en mixologfa, texturas, especias y maridajes.
i Acceso con invitacion.

: COMESA (Stands: 531 a 538)

: SHOW COCTELERIA

Degustacidn de diferentes tipos de cdcteles creados por
i reconocidos Barmans.

DORADA ESPECIAL (Stands: 515 a 522)
MUSICA EN DIRECTO. SESIONES ESPECIALES

i CABILDO DE LA PALMA (Stands: 109,111,116y 118)

i SHOWCOOKING

i Elaboracion a cargo de Mariana Hemandez (La Gatera y El

i Baifo) y degustacidn con la colaboracion de los estudiantes de
i cocina del IES Virgen de las Nieves.

AYUNTAMIENTO DE LA OROTAVA (Stands: 438 Y 440)
SHOWCOOKING. LA CASTANA COMO PROTAGONISTA

| COMIT (Stands: 3332 336)
 CATA DE VINOS CORMONS

CABILDO DE LA PALMA (Stands: 109,111,116y 118)
i CLAUSURA DEL Stand. FIN DE FERIA

i 50CEANOS — BOUTIQUE DE CONGELADOS (Stands: 407 a412)
i SHOWCOOKING

¢ Exhibicion gastronémica y posterior degustacién a cargo del
chef de nuestro proveedor Ibero Express.

PASACALLE DE LA COMPARSA LOS JOROPEROS
i (CLAUSURA OFICIAL DEL SALON)



5 CONTINENTES

DELICATESSEN
www.b5continentes.net
Stands: 437 a 439

5 OCEANOS
www.50ceanos.com
Stands: 407 a 412

ADOM
www.adom.es
Stands: 421y 423

AHEMBO
www.ahembo.com
Stands: 447 a 450

AQUANARIA
www.aquanaria.com
Stands: 527 a 530

ARTE TEXTIL CANARIAS
www.artetextilcanarias.com
Stand: 210

ARTESANIA EN TU MESA
— CABILDO INSULAR DE
TENERIFE
www.artenerife.com
Stands: 105,107,112y 114

ASHIA EBANO
Stand: 206

ATECRESA, S.A
www.atecresa.com
Stands: 419y 420

AYUNTAMIENTO DE LA

OROTAVA
www.laorotava.es
Stands: 438y 440

AYUNTAMIENTO DE LOS
REALEJOS
www. losrealejos.es
Stands: 434y 436

AYUNTAMIENTO DE SANTA

CRUZ DE TENERIFE
www.santacruzdetenerife.es
Stands: 501 a 508

AYUNTAMIENTO DE

SANTIAGO DEL TEIDE
www.santiagodelteide.org
Stands: 430y 432

BODEGAS MASET
www.maset.com
Stand: 106

BOOKONTIME
www.bookontime.net
Stand: 250

BAHIA BRANDS

INTERNATIONAL
www.bahiabrands.com
Stands: 525y 526



BORGES BRANDED FOODS

www.borgesinternationalgroup.

com
Stand: 238

BOUTIQUE RELIEVE
www.boutiquerelieve.com
Stands: 429y 431

CABILDO INSULAR DE EL
HIERRO

www.elhierro.es
Stands: 115y 122

CABILDO INSULAR DE
FUERTEVENTURA

www.visitfuerteventura.es
Stands: 217y 219

CABILDO INSULAR DE GRAN
CANARIA

www.grancanaria.com
Stands: 101, 103,108y 110

CABILDO INSULAR DE LA
GOMERA

www.lagomera.es

Stands: 113y 120
CABILDO INSULAR DE LA
PALMA

www.cabildodelapalma.es

Stands: 109,111,116y 118
CABILDO INSULAR DE
TENERIFE

www.tenerife.es

Stand: SUPERFICIE A

CALEMI
www.calemi.com
Stands: 321 a 324

CANARIAS COCINA
www.cocineroscanarias.com
Stand: 246

CANARIFRESH FOOD
IMPORT
Stand: 344

CARMENTXO
Stand: 212

CLIFRICAN, S.L.U
www.clifrican.com
Stands: 347 a 350

COCACOLA EUROPACIFIC
PARTNERS, S.A
www.cocacola.es
Stands: 213, 215, 226y 228

COMESA CANARIAS S.L.U
WWw.comesacanarias.es
Stands: 531 a 538

COMIT, S.L
www.grupocomit.com
Stands: 333 a 336

COMPANIA CERVECERA DE
CANARIAS, S.A

WWW.CCC.es

Stands: 204

D&D ISLAS CANARIAS
www.es.dndcanarias.com
Stands: 339



DESTILERIAS AREHUCAS
www.arehucas.es
Stand: 338y 340

DORADA ESPECIAL
www.doradaespecial.es
Stands: 515 a 522

ECOTEC SPORTS
www.ecotecsport.com
Stand: 232

EGATESA
www.egatesa.es
Stands: 4132418

EL GUSTO POR EL VINO, S.L
www.elgustoporelvino.com
Stands: 307 a 312

ETIKA FOOD CANARIAS
www.etikafood.com
Stands: 539 a 544

EVO7 INFORMATICA, S.C
Www.evo7.es
Stand: 208

EXCELSIA CANARIAS, VINOS
Y DESTILADOS, S.L.U
www.excelsia.com
Stands: 401 a 406

GALIGOURMETTEN
www.galigourmetten.es
Stands: 102y 104

GOBIERNO DE CANARIAS
(CONSEJERIA DE
AGRICULTURA) - GESTION
DEL MEDIO RURAL (GMR)
vvvvvv.gmrcanarias.com

Stands: 117,119, 121, 123,
124,126,128y 130

GRUMESA CANARIAS
HORECA
www.grumesacanariashoreca.
com

Stands: 426y 428

HARINALIA CANARIAS, S.L
www.harinaliacanarias.es
Stands: 329 a 332

HOTELES ESCUELA DE

CANARIAS
www.hecansa.com
Stand: AULA DE
FORMACION HECANSA

1Q0S
WWW.ig0s.com
ESPACIO TERRAZA

INSULAR CANARIAS DE
BEBIDAS, S.A — HEINEKEN
www.incabe.com
Stands: 3132320

JESC SERVICIOS CANARIAS
Www.jesc.es
Stand: 230

LATTIZ
www. lattiz.com
Stand: 240

LOS ALISIOS OBRADOR

ARTESANO
www.comjeroh.com
Stand: 342



LOBSTERFISH TENERIFE
www.westhavenbay.com
Stand: 337

MAKRO
www.makro.es
Stands: 301 a 306 y AULA DE
FORMACION MAKRO

MAMMAFIORE TENERIFE
www.mammafiore.eu
Stands: 341,343y 345

MILO FOOD SOLUTION
www. milofood.com
Stand: SUPERFICIE B

MONTESANO CANARIAS, S.A
www.montesano.es
Stands: 201, 203, 205, 207,
214,216,218y 220

MULTIINFORMATICA
www.multiinformatica.com
Stands: 221,234y 236

MUNDO MENAJEY

EQUIPAMIENTO
www.mundomenaje.es
Stands: 441 a 446

NUMIER
WWWw.numier.com
Stands: 242y 244

ORTHIDAL, S.L
www.orthidal.es
Stands: 509 a 514

PRO A PRO
WWW.Proapro.es
Stands: 325 a 328

REALL TRANSBELGA
www.transbelga.com
Stands: 433y 435

SURPAN
Www.surpan.com
Stands: 209, 211, 222y 224

TECNIREG — TECNICAS

REGISTRADORAS DE

CANARIAS
www.tecnireg.wixsite.com
Stands 425y 427

TEMPLO CAFES
www.cafestemplo.es
Stands: 422y 424

THERMOMIX
www.vorwerk.com
Stand: 248

TNS 3000 LA MANDOLINA
www.tns3000.com
Stand: 346

VADEAGUAS
www.vadeaguas.es
Stand: 225

ZAMORALES
Stands: 523y 524



SALON GASTRONOMICO DE CANARIAS®

GastroCanarias®
Website: www.salongastronomicodecanarias.com
E-mail: info@salongastronomicodecanarias.com

—

CENTRO INTERNACIONAL DE
FERIAS Y CONGRESOS

TENERIFE

INSTITUCION FERIAL DE TENERIFE, S.A.U.
JoNay Lopez Soto
Direccién Técnica y Comercial del Salén
Avenida de la Constitucién, 12
38005 Santa Cruz de Tenerife
Teléfonos: 922 238 400 y 666 546 530
Website: www.recintoferialdetenerife.com
E-Mail: info@recintoferialdetenerife.com

INTERIDEAS, S.L.U./ GASTROCANARIAS
Jost CARLOS MARRERO GONZALEZ
Direccién Gastronémica del Salén
Calle Las Trebinas, 2 (La Laguna)

38296 Santa Cruz de Tenerife
Teléfonos: 629 518 085
Website: www.gastrocanarias.com
E-mail: info@gastrocanarias.com
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) GASTROCANARIAS 2022

7° SALON GASTRONOMICO
DE CANARIAS

Este programa de manorefleja, solamente, la relacién de actividades
que, debidamente y en tiempo y forma, tal como estaba previsto
y avisado, fueron puestas en conocimiento de la Organizacién del
7° Salén Gastronémico de Canarias —GastroCanarias 2022—,
por parte de las distintas instituciones y empresas expositoras y/o
patrocinadores, antes del 5 de septiembre de 2022.

Las actividades aparecen publicadas con los datos y la informacién
reflejada tal y como le llegd a la Organizacién de GastroCanarias
2022y, ya de antemano, pedimos disculpas por los posibles errores
o faltas que, entre tantas actividades y con tan poco espacio de
tiempo para la maquetaciéon y publicacién de este programa de
mano, se pudieran haber producido en el mismo. Sin duda, dichas
posibles faltas o errores han sido totalmente ajenos a la voluntad de
esta Organizacion.

Muchas gracias a todos por su atencién y comprension.
La Organizacién del 72 Salén Gastronémico de Canarias
GastroCanarias 2022

Institucion Ferial de Tenerife, S. A. U.
Interideas, S. L. U./ GastroCanarias
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Heineken® recomienda el consumo responsable.



