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1. Objeto y ambito

El Campeonato de Canarias de Panaderia Artesana — GastroCanarias - Gran Premio
HARICANA es un certamen gastronémico de caracter regional dirigido a profesionales del
sector de la panaderia artesana y la gastronomia en Canarias.

Su finalidad es:

- Poner en valor el oficio, la técnica y la calidad sensorial de la panaderia artesana en
Canarias.

- Reconocer alos profesionales que elevan el nivel del pan, la bolleria y la
creatividad desde el rigor.

- Promover la identidad gastronémica del archipiélago, especialmente a través del
Pan Creativo, donde sera obligatorio el uso de productos tradicionalmente
canarios.

2. Organizacion, sede y patrocinio

El campeonato se enmarca en el 112 Salén Gastronémico de Canarias - GastroCanarias
2026, organizado por la Institucion Ferial de Tenerife, S.A.U. (IFTSAU) y la plataforma
GastroCanarias (Interideas, S.L.L.). HARICANA acttia como Patrocinador Oficial Principal
del campeonato.

El Comité Organizador estard integrado por la Direccién Gastronémica del Saldn, la
Direccion de Ferias del Recinto y la representacion del patrocinador, pudiendo contar con
asesoramiento técnico externo.

La final se celebrard en el Recinto Ferial de Tenerife (Escenario “Cabildo de Tenerife”), en
la mafiana del ultimo dia del salén (jueves 21 de mayo de 2026), salvo ajustes por causas
organizativas.

3. Participantes y requisitos

- Campeonato estd dirigido a panaderos/as, pasteleros/as y profesionales del
sector en activo, vinculados a obradores, panaderias o pastelerias con
actividad en Canarias

- La Organizacion podra solicitar acreditacion profesional si lo considera
necesario para garantizar el caracter profesional del certamen.

- Lainscripcién y participacion es gratuita.

4. Inscripcion (online) y documentacion

La inscripcion se realizara exclusivamente mediante el formulario online habilitado por la
Organizacion, disponible a través del siguiente enlace:

= https://forms.gle/VUR3S8W41RApiU756

A través de este formulario las personas participantes deberan completar sus datos y
adjuntar la documentacién requerida para formalizar la candidatura.


https://forms.gle/VUR3S8W41RApiU756

Plazo de inscripcion - Edicion 2026

Apertura: 20 de marzo
Cierre: 4 de mayo

La Organizacién podra ampliar o modificar estos plazos por causas justificadas,
comunicandolo en la web.

Contacto para dudas y aclaraciones: campeonatos@gastrocanarias.com ; 618 533 794
Documentacion obligatoria
Las candidaturas deberan presentar la siguiente documentacion:

- Formulario oficial de inscripciéon debidamente cumplimentado.
- Autorizacion firmada de uso de imagen y declaracion responsable en materia de
higiene, seguridad alimentaria y comunicacién de alérgenos.

El documento de autorizacién debera descargarse desde el siguiente enlace,
cumplimentarse, firmarse y adjuntarse posteriormente en el formulario de inscripcion.

Descarga del documento de autorizacion:

= https://drive.google.com/file/d/1-sTc6304SYhdDRPaslkxJhTwZz6BtpLd/view?usp=sharing

Descarga de Ficha Técnica

= https://drive.google.com /file/d /1XUmMMwijlMKAPGV3ZnSAyOVVifgan5kR4 /view?usp=sharing

La inscripcion no se considerard valida si no se adjunta la totalidad de la documentacién
solicitada dentro del plazo establecido.

La Organizacidn podra establecer un ndmero maximo de participantes y confirmara la
participacién por orden de inscripcion y/o criterios de seleccién técnica.

5. Categorias del concurso
El campeonato se compone de tres (3) categorias:
- Mejor Pan de Canarias
- Mejor Croissant
- Mejor Pan Creativo (obligatorio: 2 productos tradicionalmente canarios)
Se podra competir en una o varias categorias.
6. Requisitos técnicos de las elaboraciones

6.1.Reglas generales (aplican a todas las categorias)

Las elaboraciones deben ser originales, elaboradas por el concursante y presentadas listas
para su evaluacion.
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Se recomienda el uso de procesos artesanos (fermentaciones largas, prefermentos, masa
madre, etc.).

No se permitiran productos que la Organizacién considere fuera de estandar artesano.
Seréa obligatorio entregar una ficha técnica por cada elaboracion presentada (la
Organizacion facilitard un modelo), incluyendo: ingredientes, porcentajes, proceso,

fermentaciones, formando, horneado y observaciones.

El ingrediente principal de las elaboraciones presentadas debe ser una harina de la gama
disponible de Harinera Canaria.

6.2.Categoria: Mejor Pan de Canarias
Pan de estilo libre (hogaza, chusco u otras formas).
El pan debera tener un peso de 1kg.

Debe primar la calidad del cereal, 1a fermentacion, la corteza, la miga, aroma, consistencia
de la miga, durabilidad y presentacién de las elaboraciones.

6.3.Categoria: Mejor Croissant

Croissant de estilo libre dentro del estandar profesional (clasico o de autor), valorandose
especialmente:

- Hojaldre

- Alveolado

- Coccién

- Sabor

- Equilibrio graso
- Acabado

6.4.Categoria: Mejor Pan Creativo (obligatorio: 2 productos canarios)
Pan de creacion libre.
El pan deberé tener un peso de 1kg.

Obligatorio incorporar al menos dos productos tradicionalmente canarios, claramente
identificables en el producto final (en sabor y/o concepto).

Ejemplos (no limitativos): gofio, miel de palma, quesos canarios, mojos, papas antiguas,
platano, batata o hame, tuno indio, almendra canaria, vinos o malvasia, etc.

La organizacién podra considerar no apta una propuesta si los productos canarios son
meramente testimoniales o no se perciben en la elaboracién final.

7. Entrega de elaboraciones

Cada participante debera presentar un minimo de dos (2) unidades por cada categoria en
la que participe.



La entrega se realizara el jueves 21 de mayo, de 10:00 a 11:30 h, en las oficinas de
GastroCanarias situadas en la trasera del escenario Cabildo de Tenerife.

Las piezas deberan entregarse correctamente identificadas segtn el sistema que indique la
Organizacion (para garantizar la evaluacion ciega) y acompafiadas de su ficha técnica.

La Organizacidn podra rechazar elaboraciones entregadas fuera de plazo o en condiciones
no aptas (temperatura, rotura, falta de documentacion, etc.).

8. Desarrollo

El concurso se celebrara el jueves 21 de mayo de 2026 a las 12:00 h en el escenario
Cabildo de Tenerife

La organizacién definird el orden de evaluacién por categorias y el sistema de cata (cata
ciega, presentaciin, etc.).

Las decisiones del jurado seran inapelables.
9. Jurado y criterios de valoracion

El jurado estara formado por profesionales de la panaderia/pasteleria, prescriptores
gastronomicos y perfiles designados por la organizacion.

Criterios de valoracion:

- Técnicay ejecucion

- Fermentacion y textura

- Corteza y miga (cuando aplique)

- Hojaldrado y estructura (croissant)

- Sabor, equilibrio y limpieza aromatica
- Identidad y coherencia del concepto

- Presentacién y acabado

En la categoria Pan Creativo se valorara especialmente la integraciéon real y el sentido de
los productos canarios obligatorios.

10. Premios (Edicion 2026)
Premios econdémicos y reconocimientos:

- Mejor pan de Canarias: dotacién econémica de mil euros (1.000€), y programa
formativo valorado en quinientos euros (500€), trofeo y diploma acreditativo, con
el reconocimiento de Mejor pan de Canarias.

- Mejor Croissant: dotacion econémica de setecientos euros (700€), y programa
formativo valorado en quinientos euros (500€), trofeo y diploma acreditativo, con
el reconocimiento de Mejor Croissant.

- Mejor Pan Creativo: dotacion econémica de quinientos euros (500€), trofeo y
diploma acreditativo, con el reconocimiento de Mejor Pan Creativo.

Se entregara a todos los participantes, cuyas elaboraciones sean aceptadas por la
Organizacion, un lote de productos y utensilios de Haricana.



Los premios econdmicos estaran sujetos a las retenciones fiscales aplicables conforme a la
normativa vigente.

11. Derechos de imagen, recetas y comunicacion

La participacidén implica autorizacion para la captacién de imagen/foto/video durante el
campeonato y actos vinculados, para difusion del evento y el campeonato en medios
propios y cobertura (incluidas redes).

Las recetas (titulo, ingredientes, elaboracién) y materiales generados podran ser
publicadas por la organizacién para fines informativos y promocionales del campeonato,
sin perjuicio del reconocimiento de autoria del concursante.

La persona ganadora se compromete a colaborar con una pieza de comunicacién (video)
para medios del campeonato, en condiciones razonables fijadas por la organizacién.

La organizacion no se responsabiliza de imagenes tomadas por terceros en zonas abiertas

al publico.

12. Responsabilidades, conducta y seguridad

Es obligatorio cumplir normas de higiene, seguridad alimentaria y prevencion. El jurado
podra penalizar practicas inseguras o antihigiénicas.

La organizacion podra descalificar conductas fraudulentas (suplantacion de identidad, uso
de imagenes sin consentimiento, manipulaciéon) o comportamientos
ofensivos/discriminatorios/violentos que dafien al campeonato o terceros.

Los datos facilitados deben ser veraces. Errores que impidan identificacién podran afectar
a la participacién/premio.

13. Proteccion de datos

Responsable del tratamiento: Institucién Ferial de Tenerife, S.A.U. (IFTSAU), NIF
A38208427. Delegado/a de Proteccion de Datos: delegadoprotecciondatos@iftsa.com.

Finalidad: gestionar la participacion y la difusién informativa/promocional del
campeonato (incluida la publicacién de datos e imagen de finalistas y ganadores). Base
juridica: ejecucién de la relacién derivada de la inscripcién y consentimiento prestado al
aceptar estas bases.

Conservacién: durante el tiempo necesario para la gestién del campeonato y los plazos
legales aplicables. Derechos: acceso, rectificaciéon, supresion, oposicion, limitacion y
portabilidad. También podra retirar el consentimiento cuando proceda, a través del correo
del DPD. Reclamacidn ante la Agencia Espafiola de Proteccién de Datos (www.aepd.es).
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